| assen Sie Sich tiberraschen !

Wir servieren |hnen ein

chustationsmcnﬁ mit 4 Géngcn Menu dcgustazionc
ab2 Fcrsoncn,

4 Géngc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

di4 portate a sorpresa
Partcnc]o da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 € a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

— ' l AntiPasti

VorsPciscn

| etus surPrisc you'!

We serve you a tasting menu with 4

courses
from2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00

NN
1IN

Sta rter

| auwarmer Salat von heimischen |nsalata ticPic]a di tuberi nostrani

f‘l erbstrijben, f‘lase]nﬁsscn, Granatépmce‘

d'autunno con nocciole e mclograno

T estina di vitello arrotolata a mano con

| auwarm handgero”ter Kalbskopf mit kleinen
Salaten in \/inaigrettc von Kiirbiskernsl insalatina in vinaigrette con olio ai semi
dizucca

Diinne Schciben von der K albsstelze mit
Thun{:ischsauce und Salat von Funtarc”c

Fettine sottili di stinco di vitello con

salsa di tonno e insalata di Puntarc"c

Diinne SC}weiben von geréucher’cer
Génsebrust/Graukése ,,Moarho{:“/
,,Cevcnnes“Zwiebel/Balsamico/K[jrbiskernél

Fettine sottili di petto d’oca affumicato
Formaggio grigio del Maso Moar/ ciPo”a

«(evennes® balsamico/olio semi di zucca

T artar vom Pusterer ,,6Prinzcn“ Rind natur T artare di manzo “Sprinzcn” della Val

mariniert mit BUF]Celmozzarella und getoasteten Pusteria marinato al naturale con mozzarella

Baguetteschcibcn di bufala e crostini di bagucttc

Mit &rau{gehobe]tem weiben Alba T riiffel ..{Con grattata di tartufo bianco di Alba

1> Portion | artar 5 Porzionc Tartare

Getrihqcltes Entenlebermousse mit Mousse di chato d’anatra tartufato

getoastetem PBrioche con pan brioche tostato

T errine von der Génse]eber mit Tcrrina di {:cgato grasso d’ oca con

For’cwcingclcc, Brioche und verschiedenen

Chu’megs

SUPPCH, Pasta und warme \/ors!:aciscn

gclatina al vino Porto s mostarde e pan

brioche

Minestre e primi piatti

Lukewarm salad of local autumn beets,

l’xazelnuts, Pomcgranates

| _ukewarm hand-rolled veal head in

Pump‘(in seed oil vinaigrette with small salads

T hin slices of veal shank with tuna sauce

and Puntarc”c salad

T hin slices of smoked goose breast/grey
cheese ”MoarhoF”/”Cevennes
”Onion/balsamic vinegar/PumPi(in seed oil

T artare of local ”5Prin7_en" beef with
})uxq:alo mozzare”a and ’coasted baguctte

slices

With sliced white Alba truffle on top

el Porzionc T artare

Truwcﬂed duck liver mousse with toasted
brioche

T errine of goose liver with port wine

gelée, brioche and various chutncys

Soups, Pasta and warm starters

/ wei K albsleberknsdel in der (onsommé Due canederli di chato divitello in brodo

Vc”utata Piccantc di zucca con gambcri

Fikantes KUrbissUPPchcn mit gebratenen
(Garnelen

arrostiti
Ol'me Garnelen~>
Hausgcmachte griine FaPParde”e mit

Senza gamberi ~>
Fappardc"c verdi fatte in casa al ragl di

CEIrvo

Hirschragout

Kaspressknéde] mit geschmolzener PButter und Cancdcﬁi Prcssati di Formaggio al burro

Krautsalat fuso con insalata di cavolo caPPuccio

Ravioli del Flin mit geschmorter Ravioli del Plin ripieni di stinco di vitello

Ka]bsste]zenﬁj”ung in Sauté von schwarzen brasato al sauté di Fungl'n' trombette
Trompetcnpi!zcn nere
Schlutzkrapmcen aus Boxelemeh] ge)cij”t mit

Almkasefonduta in Sauté von Weisskraut und

Kﬁmmci

Mczzclunc di Pasta di carruba riPicni di
fonduta di Forma&gio c]’alpcggio al

sauté di cavolo cappuccio e cumino

Hausgcmachte Taglierini mit weibem A]ba
T riiffel

Taghcrim' fatti in casa con tartufo bianco

di Alba

Two veal liver clumP]ings in consommé

Spicy Pumpkin soup with
fried prawns

Witl’xou’c prawns ~->

[Homemade green Papparde”e with

venison ragout (Pasta>

Chccsc dumplings with melted butter and

coleslaw

Ravioli “Plin? with braised veal shank

{:i”ing in black trumPet mushroom sauté

Schlutzkrapcen (crescent—shaped ravio]i)
made from box flour and filled with alpine
cheese fonduta in a sauté of white
cabbagc and caraway seceds

Homemade tag!ierini with white Alba
truffle (pasta)

20,00 €

21,00€

2400 €

26,00€

29,00€

3% 00€ s
22,00€

26,00€

55,00€

16,00€
19,00 €

16,00€
22,00€

19,00€

25,00€

22.00€

62,er'€



Al Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

.\‘IZ
1 N

reilandhshnchen im [olzkohlenofen kross
gebraten mit Bratkartoge]n

Ga”ct‘co rusPantc cotto inforno a

carbonc”a con Patatc al forno

Ochscnwangen im Lagrein Rotwein gesdﬂmor’c Srasato di guancia di bue al vino “Lagrcin

mit Kar’cogclpi}ree und Wurzc]gcmijse

Keu]e von der f:reilanc}gans gebratcn in
Sauce von ZitrusFrUc]ﬁten) mit tgpischen
Bei]agen garniert

Kotelet’cc vom heimischen Milchkalb gcbraten
in Sauté von ,,Shiitake“ Fi]zen und
Kartogclpijree

[Heimischer (Gamsriicken ( Gsicscrta]) rosa

gcijra’cen in K ruste von schwarzen

Trompetenpilzen, in Rotweir%FFe}C)Cersauce, mit

tyPisclﬁen Beilagen garniert
[Filet vom Fustcrer,,SPrinzcn“ Rind auf
[Holzkohle gegri”t mit Kar’cogelgratin und

con purea di patate e verdure (tuberi)

Coscia d’oca al forno in salsa di agrumi

guarnita con contorni tipici

Braciola di vitello da latte arrostita con
sauté di Funghi «Shiitake?coltivati in
Alto Adigc con purea di patate
|_ombo di cervo nostrano ( Val di
(Cassies) arrosto in crosta di Funglwi
trombette nere, in salsa al vino rosso e

pepes guarnito con contorni tipici

Freewange chicken roasted crispg ina

charcoal oven with roast Potatoes

Ox cheeks braised in red wine (Lagrein)

with mashed Potatoes and vcgctablcs

Leg of Free~rangc goose roasted, in
citrus sauce, garnished with tgpical
garnishcs

Cutlet of local milk-fed veal roasted in
sauté of "Shiitake" mushrooms and
mashed Potatoes

Local saddle of chamois (Valle di Casies)

roasted Pink in a crust of black trumpet
mushrooms, in a red wine and pepper sauce,

gamishcc{ with tgpica] gamishes

Filct’co di manzo “Sprinzcn” cotto alla bra [Filet of local "Sprinzcn” beef gri”cd on

in forno a carbonella, gratin di

charcoal with Potato gratin and autumn

Hcrbs’cgcmijse Patatc e verdure d'autunno vcgetab]es
Fischgerichte = Fiatti di pesce D) [ish dishes
\/orsPciscn Antipasti Starter

Hausgeréucher’ccs Saiblingsmet (Sc%icmccr
ZUCi’lt Fasscier) auf KartoxclchLaucl'ncreme
und Dills]

K‘eines 5UPPCHCH von Kalamari

Fasta

5a1cran ~Tag!ierini auf Feperonicreme T artar
von Garne!cn ”Marzara del \/a”o“ und
Fistazicn

]:isch-HauPtgcrichtc

Seezungcmcilcts im Champagnerschaum mit
”Cevennes“~53{:ran7_wicbel

Fi‘et vom Wo]mcsbarsch auf f"]o]zkoHe gcgri”t
mit | revisaner Radicchio und Artischocken

2 R s
Desserts auf vorzeitiger Bcstc”ung!
Minclcstcns ab 2 Fcrsoncn:* Topfensoumé mit
eng]ischer (Creme, marinierten /itrusfriichten und
/imteis [-ur weitere Desserts vcrlangcn Sie bitte die
Dcsscrtkartc!

*Hausgemacl—ites Brot und (Gedeck

Gcc\nrte Gésth wirverwenden auch TieFk[jHProc!ukte teils von unseren
| ieferanten sowie eigene Froduktion scl’\ockge\crorcxw auf der 5Pciscnkar‘tc

mit dem ,,*“gekennzcichnetl

So”tcn Spcisen und Getrémke auf unserer Spciscn~ &
(Getrankekarte bei lhnen A”ergicn oder Ur\vcrtrég[ic]ﬁkeitcn
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Bcstc”ung unseren
Mitarbeitern mit. Diese erteilen [hnen gerne genauere Jnfos und
gcbcn Hnnen unsere ausfithrliche 5P6i56n~ & Gctrénl(ckar‘tc wo

alles gckennzcichnct ist.

Filetto di salmerino (allevamento
Schiefer, Val Passiria) affumicato in
casa su crema di patate e porri con olio
di aneto

ZuPPctta di calamari

Fasta

Taglicrini allo zafferano su crema di
pcpcroni con tartare di gambcri
;JMarzara del \/a"o e Pistacchi
Secondi di pesce

Filetti di sogliola in salsa allo Champagnc

con cipoua ,,Ccvenncs“ allo zafferano

Filetto di corba rosso cotto alla brace in
forno a carbonella con radicchio

Trcvigiano e carciofi
Dessert a richiesta anticiPata!
Minimo per 2 persone *Soufflé di ricottta con
crema ing]csc e gclato di cannella

Per altri dessert chiedete della lista dei dolci!

*Pane fattoincasae coperto

Sentile ospiti, utilizziamo anche Prodotti 5urgc|ati in parte dai nostri

fornitori cosi come cor\gc[ati colabbattitore di Procluz.ionc Propria

ségnalati su! ment con "*"

1 caso di a”crgic o intolleranze a uno qualsiasi dei cibi e delle
bevande del nostro menu e delle bevande, sicte Prcgati di
informare il nostro Pcrsona[c al momento dell'ordine.
Sararmo lieti di fornirvi informazioni Piu clcttagliatc Vi
mostra il nostro men dct’cag]iato di Piatti e bevande dove

tutto € segnato.

Home~smo!<ed charfillet on Potato and

leek cream and dill oil

5quid soup

Fasta

Saxqzron tag]ierini on Pepperoni cream
with prawn tartare and Pistachios

Fish main courses

50!6 fillets in clﬂampagne sauce with

"Ccvennes” saffron onion

Red corba fillet gri“ccl in charcoal oven
with Trevigiano radicchio and artichokes

Dessert by carly rcqucst!
For2 Pcoplc: * Pot soufflé with E_ng]ish cream,
marinated citrus fruits and cinnamon ice cream

FFor more desserts ask about the dessert fist!

*Homemade bread and table covers

Dearguests, we also use frozen Proéucts Partly from our suPPIicrs
as well as our own Production shock-frozen marked with "™ on the

menu!

Ilcgou have any food or drink a”crgics orintolerances,
Plcase let our staff know when you make your order. Tl’rcg
will be l‘yappg to Providc you with more detailed information
and give you our detailed food & drinks menu where
everything is marked.

27,00€
32,00€

40,00 €

57,00€
ZI)(IRNIG

SUDTIROLER EDELPILZE SN

38,00 €

40,00 €

26,00€

26,00€

28,00€

36,00€

38,00 €

16,00€

4,00 €

vcgetarisclﬁ/
vegetariano/

vegetarian/
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