[ assen Sie Sich iberraschen!

Wir servieren |hnen ein chustationsmcnﬁ mit 4

Mena dcgustazionc

Géngcn
L F di4 portate a sorpresa
a ersonen,
Par‘tcnclo da minimo 2 persone,
4+ Génge 98,00€ pro Person

4 portate 98,00 €a persona
4 portate + formaggj 115,00 €

Anti pasti

4 Géngc Meni + Kase 115,00€

VorsPciscn

| etus surPrisc you!
Wc serve you a tasting menu with 4 courses
from 2 persons,
4 courses 98,00 € per person

4 course menu + cheese 11 5,00

AN

5ta rters

Y [/

,Salatc, Kréutcr und Blﬂtcn aus Mary‘s
Y
Garten mit Sommer‘FrUchten

lnsalate, erbette e fiori dell'orto di Marg

con frutta estiva

T errine von Aubcrgincn und | omaten mit
Basilikumeis

T errina di melanzane e Pomoclori con

gelato al basilico
Galantinc vom f:rcilanc”‘ru[‘m mit mariniertem

"
Gcmijse s

Gemfschte Flattc: SPCCk, l'wausgcréucherter
Hirschschinken in eigenem Kc”crgcreilc’c} Salami, und

(Galantina di Po“o ruspante

con verdure marinate

Tag[icrc misto: 5Pcc‘<, Prosciutto di cervo
affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina,
Késc serviert mit Sa}mekren und eingelegtem (iemiise 5a[amc e 'Formaggio servito con rafano alla pannae

verdure sott'aceto

T estina di vitello arrotolata a mano con

Lauwarm handgero”ter KalbskOP‘F mit

kleinen Salaten in Vinaigrette von Kiirbiskerns| insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca
T artar vom Pusterer ,,Sprinzen“ Rind natur T artare di manzo “SPrinzcn” della \/al
mariniert mit hausgemac]ﬂten getoasteten Pusteria marinato al naturale con crostini di

Baguettescheiben baguette tostati fatti in casa

(2 Portion T artar -> (1~ porzione di tartare >

Mousse von gctrﬁgcltcr Gcﬂﬁgc“cbcr mit  Mousse tartufato ai chatini di volatili

APFelc%utneg und Pan PBrioche

con mostarda di mele, accompagnato di pan brioche

T errine von der (Ganseleber mit T errina di fcgato grasso &’ oca con gelatina

Fortwcingclce, Brioclﬂe und Chu’megs

al vino porto, mostarde e pan brioche

SUPPCI’\, Fasta und warme \/orschscn Mlncstrc ¢ primi anttl

Salads, herbs and flowers from ;
Marg’s garden with summer fruits

Aubcrginc and tomato terrine with

basilice cream

Frcc—-rangc chicken galantinc with

marinated vegetablcs

Mixed Plattcr: 5Pccl<, home-smoked venison
ham matured in our own cellar, salami and cheese

served with cream horseradish and Pick]ed vcgctablcs

| ukewarm hand-rolled veal head in

Pump‘(in seed oil vinaigrette with small salads

T artare of local "Sprinzen“ beef with

homemade toasted baguet’ce slices

(1 Portion of tartare ->

Trumcd chicken livermousse with

aPPlC chutneg and pan brioche

T errine of goose fiver with port wine

geléc, brioche and various c}‘vutncgs

Soups, Pasta and warm starters

chi Kitzlcbcrknéjdcl in der Consommé Due canederli al 'chato di caprctto in brodo

*Kasprcssknéclcl mit gcsclﬂmolzcncr Putter *(Canederli Pressati di gormaggio al burro

und Krautsalat fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*(5riine 5PinatPaPParclc“c mit Ragout von *Fappardc"c verdi di sPinaci

heimischem [Tirsch

al ragu di cervo nostrano

KartomCFcLKot&Bcctc Ginocchiin
Gorgonzolasauce mit getoasteten Waanssen

und SC”eriec’jl

Ginocchi di patate e rape rosso in
salsa di gorgonzo]a e noci tostati ed olio di

scdano

*“Ravioli del F]in“ mit ["ullung von geschmorter *”Kavio]i del Flin” ripicni di coscia di

caPrctto brasato al sauté di chamPignon

Kitzkeulc in Sauté von Champignons

Two Goat kid's livcrdump]ings in
consommé

*(Cheese clumPlings with melted butter

and COICS!&W

*(Jreen sPinac[‘) PaPPardcﬂc with ragout

of local venison

Potato and Beet (Gnocchiin
Gorgonzola Sauce with | oasted Walnuts v

and cclerg oil

*«Ravioli del Plin’ filled with braised goat

kid’s !eg, served with a sauté of Mushrooms

A“ergene
A”ergeni
A“ergens
ABCDE
FGHIJ
KLMN

2%.00€

24,00 €

26,00€
BCIK

24,00 €
ACK

24,00 €
K]

5%,00€
HK

26,00€

26,00€
AC

55,00€
AD CHI

17,00€
ABCJ

19,00€
ABCJ

24,00 €
AbCJ

26,00 €,
ABCHJ

26,00€
AC



R Hauptgerichte

' l Secondi Piatti

.\‘IZ
1 N

Main courses

Freilandhahnchen im Holzkohlenofen kross

gebraten mit Pratkartoffeln

Galletto ruspante cotto alla brace in

crosta croccante con Patatc al i:omo

Fleischkrapccrin vom Rind und Kalb in
milder Pfeffersauce mit Kar‘toi:i:eipijree und

Folpettine di manzo e vitello in salsa

delicata ai pepe; con puré di patate

Sommergemiise e verdure estive

G’a’nseiceuie gcbraten mit [Tichten-[fefferhonig
glasiert in Sauce von /itrusfriichten mit tyPiSCi’)Cﬂ di Pino mugo e pepe, in salsa di agrumi,

Beilagen gariniert

guarnita con contorni tiPici

Coscia d'oca al forno giassata con miele Roaste& goose ieg giazeci with spruce-

29,00€
AKJ

]:rcc-rangc chicken, cﬁspg-tried in a

charcoal oven, served with roast Potatoes

Beef and veal meatballs in a mild

peppersauce, served with mashed Potatoes

55,00€
ABCIK

and summer vegetabies

45 00 €
CIJL

pepper i‘lOﬂCB, served in a citrus sauce with

traditional side dishes

Rﬂcicentiiet vom heimischen [Hirsch rosa | ombo di cervo locale cotto al sangue | ocal venison fillet, cooked to medium 44,00 €
gei)raten in Sauce von Rotwein und tasmanischen arrosto in salsa di vino rosso e pepe della T asmania rare in a red wine and | asmanian pepper sauce, ACK
Pfeffer, mit tyPiSChCﬂ Beilagen garniert accompagnato da contorni tiPici garnished with tgpicai side dishes
[ ntrecéte vom ,Fusterers Ochsen auf Holzkohle [ ntrecste di bue alla Val di Casies | ntrecéte from FPusterer ox, grilied 45,00€
gegriiit mit [ ranci Olivensl dazu Kartoticeigratin und cotto alla brace con olio d’oliva “Franci” over charcoal with [ranci olive oil, served with ACK
Bergartiscnocken gratin di patate e carciofi di montagna potato gratin and Mountain artichokes

Fisch Antipasti und Pasta (X Antipasti di pesce ¢ pasta Yo Starters [Tish dishes & pasta
Lauwarmer Saiat von Hummer nach ]nsaiata tiePicia di astice alla catalana Cataia n~5t3ie | ukewarm | obster 35,00€
katalanischer Art Sa!ad N
Spaghctti ,,E)enedctto Cavaiien’“ mit Spagiﬁctti ,,Bendetto Cavaiieri“ “f)cncclctto Cavaiieri” sPaghctti with  29,00€
VOﬂgOiC und ,,Datterino“ Toma‘cen a"e vongoic ciams anci “Datterino” tomatoes AEN

con Pomodorini S atterino®

I:isci'i~ Hauptgerici'\te Secondi di pesce

Fiict vom Adicri:isci'x (Corba rossav. 6argano>

auf Hoizkohle gegriiit mit mediterranem Gemijse

]:iietto di corba rossa del Gargano

cotto alla brace con verdure mediterrane

Desserts auf vorzeitiger Besteiiung wegen
der Packzeit von ca. 20 Minuten
Toptensoui:i:ié mit marinierten |~ rdbeeren mit

Dessert ordinati in anticipo a causa del
temPo di cottura di circa 30 minuti.
Souffle di ricotta con i:ragoie marinate, in salsa

Vanillesauce und Vanilleeis di vanigiia accomPagnato di geiato di vanigiia

i:isi'i~ main courses

CharcoaL—gri"eci fillet of eagie fishwith 40,00€
Mediterranean vegetabies i

Desserts ordered in advance due to the
baking time of approx. 30 minutes

Ricotta soufflé with marinated strawberries, | 8,00 €

Bdl

vanilla sauce and vanillaice cream

Fir 2 Personen: *Warmer Kirschstrudel Per2 persone: *Strudei caldo di ciiiegic Serves 2:* \Warm cherrg strudel with 34 00 €
mit Mandelsauce und Fistazieneis con salsa di mandorle e gclato di Piatacci‘ri almond sauce and Pistaciiio ice cream [Tor other ABCH
Fiir weitere [Desserts veriangen Sie bitte di Dessertkarte! Per altri dolci chiedete della lista dei dessert desserts, piease ask for the dessert menul
*i’iausgemaciwtes Brot und Gecieck *Fane fattoincasae coPcrto *MHomemade bread and table covers 4.00€
Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch Krebstiere Lupinen Schalenfriichte Sulfite Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
A Glutine B Uova C Llatte D Arachidi E Pesce F Crostacei G Lupini H Frutta a guscio- i Solfiti J Sedano K Senape L Sesamo M Soia N Molluschi
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish Crustaceans Lupin nuts Sulfite Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs
(Geehrte (Gaste, wir verwenden auch Tleﬂ(ui"ll rodukte teils von unseren Gentiie ospiti, utilizziamo anche prodotti sur clati in parte dai nostri Dear guests, we also use frozen products partly from our suppliers
P p P! g P g p party PP
Lieteranten sowie eigene Froduktion sci—iockgetroren auf der fornitori cosi come congeiati col‘abbattitore di Prociuzione Propria as well as our own Prociuction shock-frozen marked with " on the
5Peiseni<arte mit dem ,,*“geicennzeicimet! segnaiati sul mend con " menu!
So”ten SPeisen und Getr’anke auf unserer Speisen~ & ln caso di aiiergie o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro ]]CHOU have any food or drink aiiergies orintolerances on our Végétarisci‘i/
Geetrankekarte bei Jhnen Aiiergien oder (/lnvertrag]icni(eiten menu, vi Preghiamo di comunicarlo al nostro Personaie al food and drink menu, Piease let our staff know when vegetariano/
momento dell'ordinazione. vegetarian/

auslosen, teilen Sie dies bitte bei der Beste”ung mit.
Hericunttsicennzeicinnung von r:ieisci'\, Miici’xprodul(ten und Fjemn
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. ]m Beciari:si:aii
werden /utaten aus der Flund Nichbﬁu verwendet

|ndicazione di Provenienza di carne, Jatticini e uova
(Cerchiamo sempre di utilizzare ingreciienti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingreciienti Provenienti daii‘UE e

da Paesi extra (J[.

ordering,

]nclication of provenance of meat, ciairg Proc]ucts and eggs

We a[wags try to use local ingreciients. ]i: necessary,

ingreciients from the Eu and non—Eu are used.




