| assen Sie Sich tiberraschen'!
Wir servieren |hnen ein Degus‘cationsmen[}
mit 4 Géngen ab 2 Personen,
75,00€ pro FPerson

Vorspciscn

Mena dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcndo da minimo 2 persone,
75,00€ a persona

Antipasti

Salat von [Tenchel, Puntarelle und Orangen 1%,00€ ) |nsalata difinocchi, Puntarc“c ed arance
T 6rtchen von Frischziegenkése mit 16,00€ Y T ortino di Formaggio caprino Frcsco,
Tomatengclee/@livcn/Festo/“Datterino“ T omaten gclatina di Pomocloﬁ/olivc/Pcsto/Pomoclori “Datterino”
Diinne Scheiben vom Ka”bskoplc mit Salat 18,00€ Fettine sottili di testina di vitello ﬁcPic]a con insalata
von ] Datterino® | omaten, rote /wiebeln und Ahrntaler di Pomodori “Datterino”, cipo"a rossa e {:ormaggio grigio della
Grauksse vom Moarhof \/al’Aurina del Maso Moarhof
SPcck im hauseigenem Ke”crgerci{:’c mit 16,00<€ Spcck stagionato nella nostra cantina con verdure
eingcleg’cem Genmiise, Pilzen und Kren sott’oiio, Funghi sott'olio e rafano
Kaninchcnr[ﬁckengalantine in diinne Scheiben 24,00 € (Galantina di sella di coniglio tagliata a fettine
gcschnittcn und mariniert mit Salat von Puntarelle sottoli marinati con insalata di Puntarc"c e carciofi con
und Artischocken mit Farmesansplittcm scaglic di Parmigiano
T errine von der (Ganseleber mit verschiedenen 29,00€ T errina di cha’co grasso d’oca bio con mostarde e
Chutncgs und Brioche pan brioche
T artarvom Fusterer ,)Sprinzen“ Rind natur 26,00€ T artare di manzo “Sprinzcn” della Val Pusteria
mariniert mit Salzbutter und getoastetem Baquette marinato al naturale con burro salato e “bagucttc” tostato
1> Portion 17,50€ e Porzione
SUPPCI’! und warme \/orsPciscn Minestre e Primi Piatti
/wei] eberknoadelin der (Consomme 14,00€ Due canederli di chato in brodo concentrato
FPusterer Kaspresskné&el mit K rautsalat 16,00€ (v Canedcrli di Formaggio FPusteresi Prcssati con
insalata di cavolo cappuccio
(annelloni mit Hirschmcij”ung gratiniert auf 18,00€ Canne“oni riPicni di cervo su crema di castagne
K astaniencreme
T ortelloni geﬁj”t mit Parmesanfonduta auf 22,00 € ¢ T ortelloni riPieni difonduta di Parmigiano su crema
Spinatcreme in Saute von ,Scorzone“ | riiffel di spinaci al sauté di tartufo “Scorzone”
Spaghetti “Mancin?” mit Sardinen, fermentiertem 19,00€ 5Paghctti « Mancini” alle sarde con aglio nero fermentato,
schwarzen Knoblauch, sautiertem | revisaner Radicchio, ciPo“a caramellata, radicchio T revigiano saltato e nocciole
karamellisierten /wiebel und geriebenen [Haselniissen grattugiate
Hausgemachte PBandnudeln aus alten Mehlsorten 17,00€ Tagliatc"c fatte in casa con farine antiche con rag alla
mit Pologneser Ragout und geriebenem Parmesan Bologncsc e Parmigiano grattugiato, stagionato 24 mesi
vicrumclzwanzig Monate gerehct
Frittierte Artischocken mit Schwarzkohl- 19,00€ v C arciofi fritti, riPicni di cavolo nero e tuoro d’uovo su

Eigclbﬁj”ung auf [Tondutacreme

fond uta


http://www.testyourstyle.de/wp-content
http://www.testyourstyle.de/wp-content

Hauptgcric]ﬂtc

K eule vom [reilandhuhn (Bio BauemhoF
Felthurns) alla ,Diavola®

Milchkalbsleber \enezianisch® mit
, 1 hai“ Duftreis

Kehgulasch mit K artoffelknsdel, Blaukraut

und [Preiselbeeren

Milchkalbskotelette in Sauce von
,,5corzor:e“ Trihq:el mit Kartogelpijree und

Gemijse

F]irschr[ickcnﬁlct rosa gebraten in Rotwein-

\/ogelbeersauce mit tgpischen Beilagen garniert

I™ ntrecote vom ”Sprinzcn“ Rind auf

rﬂolzkohle im ,,Jospcr“ OFcn gegri”t mit

Kartogclgratin und gesc}‘:mortcr | revisaner
Rac}icchio

Fisch-\/orspciscn

24,00 €

26,00€

28,00 €

30,00 €

3400 €

36,00 €

Secondi Pia’cti

Coscia di Po“o ruspante del maso biologico di
Vcltumo alla diavola

chato di vitello da latte alla veneziana con riso

tailandese

Gulasch di caPriolo con canederlo di patate,

cavolo rosso stufato e mirtilli rossi

Braciola di vitello da latte in salsa di tartufo

“Scorzonc” con purea di Patatc e verdure

| ombo di cervo arrosto rosato,
su salsa al vino rosso, insaPorita con sorbo delPucellatore

guarnito con contorni tiPici

[ ntrecste di manzo “5Prinzcn” cotto alla brace in
forno a carbonella « Jospcr” con gratin di Patatc e

radicchio Trcvigiano stufato

Antipasti e Primi di pesce

Hausgcréuchcrtcr bachsaibling/joghurt—
Wasabicreme/eingelegtcs Gcm Use

Salat vom Taschenkrebs mit schwarzem
SVenere® Reis

| auwarm gemischte Fischvorspeise:
Gec!émp{:tc Meeresfische, Meeresfriichte,
K rustentiere und (Gemiise mit Olivenél und
/itrone

Fisch]—lauptgerichtc

20,00 €

25,00€

28,00 €

Sa]mcrino di torrente affumicato in casa

J/crema di yogurte wasabi/verdure sott’olio

]nsalata di granscola con riso nero ,\enere®
Antipasto ticpic!o di mare al vapore: Pcsci di mare,
frutti di mare, crostacei e verdure con olio d'oliva e

limone

Secondi di pesce

Wolfsbarschfilet auf [Holzkohle gegri”t nach
mediterraner Art
Jakobsmuschcln in der Schale gratiniert

Kleine Mittelmeerseezumgen im WeiBwein mit

Artischocken geschmort

Mi’c Naturhe)ce,lﬁausgemaclﬁtes Brot und Gec{eck

U<
32,00€
29,00€
30,00 €

\/cgctarisd‘x—

getariz
vegetariano

Filetto di branzino alla brace in forno al carbonella
alla mediterranea

Capcsantc gratinate nei loro gusci

Sogliolinc dell Aldriatico stufate nel vino bianco

con carciofi

Pane fatto in casa con Jievito madre e coperto

Free wlan: schoeneckGuest/ password:victoria
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