| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab 2 Fcrsoncn,
4 G'zingc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

VorsPciscn

Menti degustazione
di4 portate a sorpresa
Partcndo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

' l AntiPasti

| etus surPrisc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from 2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00
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5ta rters

Salat vom Lﬁwcnza]'m und SPargcln aus
T eran mit [Treilandei und krokantem Speck

Gcmfsc]'mtc Flattc: 5136(:‘(., hausgeréucherter
Hirsc['lschfnlccn in eigenem Ke”ergerehct, 5a]amf,

Culatc”o di Zibcllo und K dse serviert mit
Sahnekren und eingeleg‘cem (Gemiise

Lauwarm lﬁandgero“ter Kalbskolmc mit kleinen
Salaten in \/inaigrettc von Kijrbiskcrnc’j‘

Galantine vom [reilandhuhn vom Obersthof
mit kleinem Spargclsalat

T artar vom Fus’cerer,,SPrinzen“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben
A Fortion T artar ->

Moussc von gctrﬂgcltcr Gcmqiigc"cbcr

(Obersthof) mit Chutneg von /wiebel und Safran,
dazu Brioche

T errine von der (Ganseleber mit For’cweingeiec,
Prioche und verschiedenen Chutnegs

SUPPCI’\, Pasta und warme \/ors!:)ciscn

|nsalata diT arassaco” ed asParagi di
T erano con uovo ruspante e sPcck
croccante
Taglicrc misto: SPcck, Prosciutto dicervo
affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina,
salamc, culatello di Zibc"o e {:ormag,gio servito

con ra{:ano a”a Panna < VCI"C]UI"C sott’aceto

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrcttc con olio ai semi di zucca

Galantina di PO“O ruspante del maso

“Obersthof “con insalata di asparagj

T artare di manzo “Sprinzcn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di

bagucttc (1 porzione di tartare =

Mousse di chato di Pollo (maso
Obersthof) tartufato con mostarda di ciPoHc allo

zafferano accompagnato di pan brioche

T errina di chato grasso &’ oca con

gclatina al vino Porto s mostarde e pan brioche

Minestre e primi piatti

Salad O{: dandclion anc] asParagus From
Tcrlan with Free~range egg and crispg bacon

Mixed Plattcr: Spcclc, home-smoked venison
ham matured in our own cellar, salami, culatello
di Zibe”o and cheese served with cream

horseradish and Pickled vegetablcs

Lukewarm hand-rolled veal head in Pumpkin

seed oil vinaigrctte with small salads

(alantine of Frcc~rangc chicken from

Obersthof with small asparagus salad

T artare of local "Sprinzen“ beef with
toasted }Daguette slices
(1 Portion of tartare ->

T ruffled Poultry liver mousse (Obersthof)

with onion and saffron chutneg, served with brioche

T errine of goose fiver with port wine gelée,

brioche and various ckutnegs

s/ wei Kitzleberknadel in der (Consommé

Consommé vom | reilandhuhn mit kleinen

Ravio!i mit Génscﬁl”ung

*Kasprcssl(nédcl mit geschmolzencr Putter
und Krautsalat

*T ortelloni gcf-ij"t mit Almkasefonduta auf
Kliirbiscreme in Schaumvon weiber ,(Cevennes®

Zwiebe], frittierte Zwiebe!, Kijrbiskemc'jl

*(Griine Sc”cricPaPPardc“c mit Ragout vorn
heimischem [Tirsch

Pochiertes [Freilandei (Rohrerhof) auf
SPargelragout mit B’érlauchschaum

*“Ravioli c]cl F]in“ mit Fij”ung von geschmor’cer
Kalbsstelzc auf Cremc von ,,Topinam})ur“

,,Orzotto “gcbundcnc (ierste mit
Spargeln aus | erlan und Parlauch

*Due canederi al chato di capretto in
brodo concentrato
Consommé di Po"o ruspante con Piccoli

ravioli con riPicno d’oca

*(Canederli pressati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*T ortelloni rincnf di fonduta di Formaggfo
cl’achggio su crema di zucca con schiuma di
ciPo"a bianca ,Cevennes® ciPo"a fritta,

olio ai semi di zucca
*Fappar&c"c verdi di sedano al ragu di

cervo nostrano

(ovo ruspante (maso Rohrer) in camicia

su ragu di asParagi e schiuma di aglio orsino
*Ravioli del Plin” ripieni di stinco di
vitello brasato su crema di topinambur

“Orzotto” orzo mantecato con asParagl'

di Terlano ed aglio orsino

Sou‘ps, Pasta and warm starters

*TWO goat's kid liver dumP]ings in the consommé

(Consommé of Frcc~rangc chicken with small

ravioli filled with goose

*(Cheese dumplings with melted butter and
s

colcslaw

*Tortc“oni filled with alPinc cheese

fonduta on Pumpi(in cream in a foam of white

‘Ccvenncs’ onion, fried onion, Pumpkin seed ol

*(Green celeriac Pappardc”c with ragout of

local venison

Foac[’wcd Frcc-rangc egg (Kohrcrhmc) on

asparagus ragout with wild garlic foam

*Ravioli del Plin with braised veal shank filling

on Jerusalem artichoke cream

‘Orzotto’ tied bar]eg with asparagus

from | erlan and wild garlic V

A”ergene
A”ergeni

A“ergens

ADBCDE
FGHU
KLMN

20,00 €
BHK

2400 €
CJ

21,00€
FKJI

26,00€
ABCK

29,00€
HK
22,00€

26,00€
ABCKL

55,00€
ADB CHI

17,00€
ABCJ
19,00€
ABCJ

19,00€
AbC J

25,00€
ABC

2400 €
AbCJ

25,00€
BC

25,00 €
ABC

26,00€
Cl



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti
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Main courses

Tcrlancr 5Pargcln mit Boznersauce, Kartoge]n
und Hausschinken

Frcilanah‘éhnchcn im [Holzkohlenofen kross
gcbraten mit Pratkartoffeln

K eule von heimischen Zicgcnldtz mit
Gewijrzbrotkruste gratiniert, dazu Kartogelpijree und

Gemijse
Hirschrﬁckemcilct mit | asmanischem Pfeffer

Asparagi di Tcr‘lano con salsa Polzanina,

Patatc bollite e Prosciutto casereccio

Ga"ctto rusPantc cotto alla brace in

Forno a carbonc"a con Patate al Fomo

Coscia di capretto al forno, gratinato
|n crosta di pane alle sPezie con purea

di Patate e verdure

| _ombo di cervo arrosto rosato con

Asparagus From Tcrlan with Bolzanina sauce % Z’OO €
boiled potatoes and homemade ham BCJK
]:rcc-ran e chicken roasted crispy in a 28,00€
2 PY
AK

charcoal oven with roast Potatocs

ch OF local goat kld au gratin with sPiced bread 57,00 <
ACIK

crust, served with mashed Potatocs and vegetab]es

Fillet of venison Pink roasted with | asmaniar 42.00€

rosa gcbraten in Rotwein-(assis-Sauce mit pepe della T asmania, in salsa al vino rosso pepper in a red wine and cassis sauce, ACiJ
typischen Peilagen gariert guarnito con contorni tipici garnished with typical side dishes
Milchkalbsriicken gebratcn in Morchelsauce | ombo divitello da latte arrosto in  Roast saddle of veal in morel sauce with 59,00€
mit Se”erickno”enpﬁrec und | erlaner Spargeln salsa alle sPugnolc con purea di sedano rapa cclcr9 root puree and T erlano asparagus CKJ
ed asParagi di Tedano
[ ntrecéte vom Grauvich auf [Holzkohle [ ntrecéte di bovino della razza grigia [ ntrecéte of grey beef 40,00 €
gegri”t mit Kar’coﬁcelgratin und Artischocken alla brace con gratin di patate e carciofi gri”ed with Potatogratin and artichokes AK
]:ischgcrichtc X Piatti di pesce e FFish dishes
\/orsPciscn und Pasta Antipasti e Primi Piatti Starters and pasta
Suppc von Artischocken, Mangold, kleine Zuppa di carciofi, bietole e calamaretti SOUP of artichokes, chard, small squid 24,00 €
Tintenfische (calamaretti) und Pochiertem Freilandei con uovo ruspante in camicia (calamaretti) and Poacheé Free~range egg BE
|auwarmer Salat von Octopus K atalanischer Art ]nsalata ticpida di Polpo alla catalana | ukewarm Catalawstgle octopus salad 26,00€
Hausgcréiuchcrtcr Saibling/ Kar’cogeL Salmcrino affumicato in casa/ crema di patate e Housc~smokcd c]'iar/ Potato and leek 27,00 €
| auchcreme / Joghurt/ Dillsl, | achskaviar Porri/yogurt/olio di aneto caviale di salmone crcam/goghurt/ dill oil 5almon caviar CEM
,Gillardeau® Austern Nr. 2 auf Fis mit Ostriche ,Gillardeau” n. 2 su ghiaccio con  Gillardeaw oysters no. 2 on ice with lime 6,00€
| imette 5 € das Stiick lime 5 € al pezzo 5€ per Piece N
SChwarzc Tintcmcisch-_rag[icrini mit Taglicrini neri di scPPic ai gambcri e Black squic] taglicrim’ with prawns and 32.00€
(Garnelen und Calamari ( T intenfische) calamaretti calamari (squid) ALTF
Fisch—["‘]auptgcricht Secondo di pesce Fish main courses
Gefiillte Mittclmccrscczunge im [Fond von SOgliola del mare adriatico ripiena alfondo Stuffed Mediterranean sole in ‘Datterino’ 39,00 €
,Datterino® | omaten, Oliven und Kapern di Pomodorini ,Datterino® olive e capperi tomato, olive and caper sauce il
Desserts auf vorzeitiger Beste”ung wegen Dessert ordinati in anticipo a causa del Desserts ordered in advance due to the
der Backzeit von ca. 30 Minuten tempo di cottura di circa 30 minuti. baking time of approx. 30 minutes
Tolmccnsou{:ﬂé mit marinierten |~ rdbeeren aus der Soufflé diricotta con Frago]c della Ricotta soufflé with marinated strawberries 16,00€
Pasilicata dazu Vanilleeis Basilicata marinate acc. di gclato di vaniglia from Pasilicata served with vanilla ice cream B (]
f:ilr._Z Fcrsoncn; Warmer Stru&el von Fcr 2 persone: strudcl calclo di mclc e For2 persons: Warm aPPlcstmdcl and dates
APFel und Datteln mit K rokant aus datteri con croccante di nocciole Piemontcsi, ith Pied el bl L.
Fiemonteser [Jaselniissen auf Vanillesauce mit salsa di vaniglia, gclato di cannella with [liedmont hazelnut brittle onvanilla sauce 32 00 €
Z,imteis Per altri dolci chiedete della lista dei dessert with cinnamon ice cream ABCH
E—Ur weitere [ Desserts ver[amgen Sie bitte di Desscrtkartcl For other Aesserts, Please ask for the dessert menul
*Hausgcmachtcs Brot und Gccleck *Fanc Fatto incasae coPcrto *Homemacle bread and table covers 4,.00€
Geel—vr’cc Géstc, wir verwenden auch Tie?k{ilﬂpro&uktc teils von unseren Genti[c ospiti, utilizziamo anche Prodotti 5urgc!ati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proclucts Partly from our supplicrs as AP C G
| ieferanten sowie eigene Frodul(tion schocl(gef:roren auf der Speisenkarte fornitori cosi come cor\gc[ati colabbattitore di Procluz.ionc Propria well as our own Proc{uction shock-frozen marked with "*" on the menul!
mit dem ,,*“gckcnnzeichnct! 5cgna|ati sul menti con "
Sollten SPciscn und Getriinke auf unserer Spciscw« & 1 caso di a”crgic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro Ilcgou have any food or drink a”crgics or intolerances on our VCgCtariSCh/

Getrankekarte bei lhnen A”crgien oder Unvcr‘trég]icl‘ukcitcn
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Bcstc”ung mit.
Hcrkun{:tskennzeichnung von Fleisch, Milchprodukten und Fiemn
Wir versuchen stets, lokale Zutatcn zu verwenden. ]m Bcclarfsxca”
werden Zutatcn aus der Eu und Nicl’xt~E_u verwendet

menu, vi Prcgl‘:iamo di comunicarlo al nostro Personalc al
momento dell'ordinazione.
|ndicazione di Provenicnza di camne, latticini e uova
Cerchiamo sempre di utilizzare ingrcclicnti locali. Se
necessario, vengono utilizzati ingrcc{ienti Provcnicnti

dall(JE e da paesi extra ULE.

food and drink menu, Pleasc let our staff know when orclcring vegetariano/

vegetarian/
]ndication of provenance of meat, c:lairy Proclucts and eggs v

We a[wags try to use local ingredicnts. If necessary, ingreclicnts

from the U and non-[__ (] are used.

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova € tatte D Arachidi E Pesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish

Krebstiere Lupinen Schalenfriichte Sulfite
F crostacei G Lupini H Fruttaa i solfiti
Crustaceans Lupin guscio-nuts Sulfite

Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs







