A”ergene

[ assen Sie Sich iberraschen! | etus surPrisc you! A”Crgeni
Wir servieren |hnen ein chustationsmcnﬁ mit 4 o ) We serve you a tasting menu with 4 courses A”ergens
G" Mcm‘l dcgustazuonc ‘ 5 ABCDE
angen rom 2 persons,
di4 portate a sorpresa FGHIJ
ab 2 Personen, J Pd . ZP 4 courses 89,00 € per person KL MN
artendo da minimo ersone, -
4 Géngc 89,00€ pro Ferson P P 4 course menu + cheese 99,00
4 portate 89,00 €a persona
4 (Gange Menii + Kase 99,00 € . .  99.00€
Portatc + rormaggi 99,00
. R , N LA
— VorsPClscn ' l Antlpastl ; < Startcrs
Salat vom gestochenem | _swenzahn, Spargeln, |nsalata del Pn’mo tarassaco raccolto nei Salad of baby dandelion leaves, 2%,00€
Freilandei, SPeCk (odcr ohne SPCCk) V Prati, asparagj, uovo ruspante e SPCS‘?% asparagus, Frcc—range eggs, and baco‘l"\% B K
(OPPure senza spcck} V (or without bacon) \/”
Tortchen von Ziegenkase und Spinat- T ortino di Formaggio di capra e gclatina (Goat’s cheese tartlets with spinach and 25,00 €
Tomatenge]eel Salat von Datterino Tomaten und di spinacf—-PomocJoro, insa]ata di Pomodori tomatoje”g, a salad of Datterino tomatoes and V
Mini Spinat, krokante Niisse “Datterino® e mini stnaCi con noci croccanti babg sPinach, with crunchy nuts BCH
(Gemischte Flatte: 5Pccl<, hausgeraucherter Taglicrc misto: Spcck, prosciutto di cervo Mixed Plattcr: 5Pcc|<, home-smoked venison 24,00 €
Hirschschinken in cigenem [ eller gereift, Salami, |berico affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina, ham matured in our own cellar, salami, |brico [ {am and
& g CJ
Sc}winkcn und Késc serviert mit Sahnekren und salamc, PFOSCiUt‘tO ibcrico e -Formaggio servito cheese served with cream horseradish and Pickled
Cf‘“SCICStcm Gemiise con rafano alla pannae verdure sott’aceto Vegembles
| auwarm l’laﬂclgel‘o”ter Ka]bskOPF mit Tcstina di vitello arrotolata a mano con | ukewarm hand-rolled veal head in 24,00 €
kleinen Salaten in \/inaigrette von K iirbiskernsl insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca Pumpkin seed oil vinaigrette with small salads K

Scheiben von der Galantinc vom | reilandhuhn Fettine di galantina di Po“o ruspantc Sliccs of Frcc~rangc chicken ga]antinc 27,00€

mit Sparge]n, T revisaner Radicchio und Wachtelei con asParagi, radicchio Trcvigiano e uovo di with asparagus, T reviso radicchio and quail’s egg, B
AT @L“Ert“"ﬁ e’ @’l”w;tt”k quaglia el ©’L""’EI1:‘°'{)'
T ataki vom Siidtrioler Wagyu Rind, in T ataki di Waggu dell Alto Adige, uovo di South Tgrolcan Wagyu beef tataki, 35,00€
,Fonzu marinierte Wachteleier, Yuzu-Pfeffer- quaglia marinato di “FPonzu?, maionese di Yuzu- quail’s eggs marinated in ponzu, yuzu and pepper BCIM
Mayonnaisc, Saubohnen, [~ rbsen, [Pecorino Spéne pepe FaVC, Pisclli e scaglic di Pccoﬁno mayonnaise, broad beans, peas, shavings of
Fecorino

T artar vom FPusterer ,,Sprinzen“ Rind natur T artare di manzo “SPrinzcn” della Val T artare of local "Sprinzen“ beef with 32,00€
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben Pusteria marinato al naturale con crostini di toasted }Daguette slices H K

(1 Fortion Tartar ~> bagucttc (% Porzionc di tartare > (‘/z Portion of tartare -> 25,00€
Mousse von gctrilﬁ:cltcr C]cmqﬁgc"cbcr mit Mousse tartufato di chato di volatili Trumcd Fou]trg liver mousse with 26,00€
AP]CCL\/O‘%CHDCCFCEU{?HCE und Fan Brioche con mostarda di mele e sorbo, accompagnato di pan aPPlC and rowanberrg cl‘lutneg and pan brioche AC

brioche
T errine von der GGanseleber mit Terrina di chato grasso &’ oca con gelatina T errine of goose fiver with port wine 35,00€
For’cwcingelec, Brioche und Chutncgs al vino porto, mostarde e pan brioche gclée, brioche and various chutneys AB C HI
SUPPCI’\, Pasta und warme \/orsPciscn Minestre e Primi Piatti SOUPS, Pasta and warm starters
SPargclschaumsﬁPPchcn mit gebratenen ZuPPa di asParagi con rossette di animelle AsparagUS foam soup with roasted 18,00 €
Kalbsbriesrc’jsehen ( oder ohne Kalbsbries v arrostite ( oPPurc senza animc”c) V sweetbreads (or without sweetbreacls) V CA
7 wei K albsleberknsdel in der (Consommé Due canederi al chato di viitello in brodo Two veal liver clumPlings in consommé  17,00€
ABCJ

*Kasprcssknéc]cl mit geschmolzencr Putter *Cancdcrli Prcssati di gormaggio al burro *(Cheese dumplings with melted butter 19,00€
und Krautsalat fuso con insalata di cavolo caPPuccio and coleslaw V ABC J

*(Griine Sc”cricPaPParclc“c mit Kagout von *FaPPardc“c verdi di sedano al ragd di cervo *(Green celeriac PaPParclc”c with ragout of 24,00 €

heimischem Hirsch nostrano local venison AbCJ

*(Cannelloni mit E_ntcnﬁl”ung gratiniert auf *Cannc"oni gratinati riPicni d’ anatra *Cannc”oni stuffed with duck, au gratin 26,00 €,
Creme von Schwarzkohl in Champagnerschaum su crema di cavolo nero con schiuma allo on a bed of black cabbage ina champagne foam ABC]
Champagnc
*Tagliolinigc[b und griin mit griinen und *Tagliolinigialli e verdi (paglia e fieno) con *Yellow and green tagliolini with green 28,00€
weiBen Spargeln und mit Pochier’cem Freilandei asParagi bianc[‘xi, verdi e uovo ruspante in camicia and white asparagus, served with a Poached free- V ABC
range ng



*“Ravioli dcl Flin“ mit i:ijliung von geschmorter
[Hirschstelze auf Creme von Topinambur

brasato, su crema di toPinambur

R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

*R avioli del Flin? ripieni di stinco di cervo

**Ravioii cicl Fim stuffed with braised venison

shank and served on a cream otJerusalem
artichoke

.\‘IZ
1 N

Main courses

SPargcin aus ,,Bassano“ mit Poznersauce,
K artoffeln und [Hausschinken

Freilandhzhnchen im FHolzkohlenofen kross

gei)raten mit Pratkartoffeln

Drrei kleine ]:icisci'ikrapiccrln aus Rind und K alb
auf SUBkartoi:i:eiPijree, E_rbsen und Sauboimen

AsParagi di “Bassano” con salsa

Bo]zanina, patate e Prosciutto casareccio
crosta croccante con Patatc al formo

su purea di patate doldi, Pisc"i e fave

Gansekeule gebraten mit [Fichtenhonig-
Pfeffermarinade giasiert in Sauce von /itrusfriichten, conmiele di Pino mugo e pepe in salsa di agrumi

T revisaner Radicchio, SGi]erici(no”cnPijrec

radicchioTrcvigiano, purea di sedano rapa

K otelette vom ,|berico® Schwein in C otoletta di maiale “|berico” fritta in

AsParagus from ‘Passano” with

Bozner sauce, Potatoes and home-cured ham

Galletto ruspante cotto alla brace in Frcc—-rangc chicken, crispg—-tricd ina

charcoal oven, served with roast Potatoes

Trc Piccolc Polpcttinc di manzo e vitello T hree small beef and veal Pattics served
on a bed of sweet Potato Purée, peas and broad

beans

Coscia d’oca al ‘FOI'I’!O, glassata e marinata Koastcci gOOSC lcg g]azed with spruce i‘noneg

and pepper marinade in a citrus fruit sauce, | reviso

radicchio, celeriac Purée

lbcrico POI‘]( cutict, (:{CCP~1CriCCi in a crispy crust

26,00€
AC

3400 €
ABC

29,00€
AKJ

55,00€
AB CK

42,00€
CJ

59,00€

krokanter K ruste frittiert mit [newer-Senf- crosta croccante, con marinata di zenzero senape marinated in ginger, mustard and honey, served with ABK
S ) P gng Y
[Honigmarinade mit griinen argeln e miele con asparagi verdi reen asparagus
= g parg paragl g parag
Riickenfilet vom heimischen Milchkalb in Sauce | ombata di vitello da latte nostrano in Fiuct of local milk-fed veal in black Norcia 49.00€
von schwarzem ,,Norcia“ Trihciccl s Kartotteip[jrce und salsa di tartufo di “Norcia” purea di Patatc e truffle sauce, mashed Potatocs and vegctabics CJl
Gcmﬁse verdure
Riickenfilet vom heimischen Hirsch rosa | ombo di cervo nostrano arrosto rosato  Fink roasted fillet of local venison witha 42,00 €
gcbraten mit Kruste von schwarzen TromPetenPiizen con crosta di i:ungi—ii trombcttc nere, servito crust of black trumPet mushrooms in red wine sauce, A C, K
in Rotweinsauce mit tgPischcn Beiiagcn garniert in salsa al vino rosso, guarnito con contorni tiPici gamisi'ieci with tgPicai side dishes
[ ntrecéte vom ,,Sprinzcn“ Rind auf [ ntrecste di manzo della razza “Sprinzcn1 [ ntrecéte of ,,5Prinzcn“ beef with potato 45,00 €
Holzkohle gegrillt mit K artoffelgratin und Artischocken cotto alla brace con gratin di patate e carciofi gratin and artichokes ACK
Fisch Antipasti und Pasta X Antipasti di pesce e pasta oy Otarters [Fish dishes & pasta
Hausgcr’éud'xcrtcr Saibling auf K artoffel- 5a|mcrino affumicato in casa su crema di Homc~smoi<cd charon a Potato and 27.00€
Lauchcreme mit Jogi'iurt, Di”é’)l und Saibiingskaviar Patate e Porri, yogurt, olio di aneto, caviale di leek Purée with 9ogi‘|ur’c, dill oil and char roe CE
salmerino
Lanarmcr 5alat von Octopus nach ]nsalata ticpida di Polpo alla cataiana Warm Catalamstgic OctoPus salad 27,00€
katalanischer Art N
Tc'jr'l:ci'icn von Sarciincn mit Zwicbci-— T ortino di sarde gratinato, riPicno di Sarciinc tartlets with an onion and 28,00€
Kartoticeiicijiiung gratiniert, Sauce von | omaten und ciPo”c e Patatc, salsa di Pomocioro, salsa verde e potato Fi”ing, served with a tomato sauce and ACEH
salsa verde mit Fistazien Pistacci'ii salsa verde with Pistaci'nios
Jakobsmuschcln kurz angcbratcn auf Capcsantc scottate su crema di burrata 5ca"ops bricizlg sautéed on burrata 29,00€
urratacreme mit | revisaner Radicchio und con radicchio » | revigiano® e pom olmo con cream with | reviso radicchio and grapefruit in CJKN
g pomp grap
Fampeimusen in SCvainaigrette und Selleries! vinaigrette di senape ed olio di sedano mustard vinaigrette and ceierg oil
Schwarze T intenfisch-T agliolini mit Tagliolini neri di seppie ai frutti dimare ~ Plack squid tagliolini with seafood 29,00 €
Meerestr[ﬁchten ALIN
Fisch- Hauptgcrichte Secondi di pesce Fish~ main courses
Filct von der (orba rossa aus Gargano “iletto di corba rossa del ,,Gargano“ cotto Fi“ct of C orba rossa from Gargano 39,00€
(Adlerfisch) auf Holzkohle gegriiit mit mediterranem alla brace con verdure mcciitcrranc, olive e caPPcri (eagie fish) gri”eci over charcoal with E
Geemiise, Oliven und K apern Mediterranean vegetables, olives and capers
P 2 p
Desserts auf vorzeitiger Bcstc”ung wegen Dessert ordinati in anticipo a causa del Desserts ordered in advance due to the
der Packzeit von ca. 0 Minuten tempo di cottura di circa 30 minuti. baking time of approx. 0 minutes
P S PP
Toptcnsoutiqé mit marinierten |~ rdbeeren mit Souglé di ricotta con i:ragole marinate, in salsa  Ricotta soufflé with marinated strawberries, i 8,00€
Vanillesauce und Vanilleeis di vanigiia accompagnato di gclato di vanigiia vanilla sauce and vanilla ice cream BCJ
]:Ul“ 2 Fcrsoncn: *Strucicl von AP]ccl und Fcr 2 persone: *Strucici di mele e ananas 5CWCS 2: *APPic and Pincapplc strudel with
nanas mit \/ani”esauce und \/ani”e—Fassiomtructiteis con salsa divaniglia e gelato di vaniglia e frutto vanilla sauce and vanilla passion fruit ice cream 52,00 <
g g g P
[iir weitere Desserts ver[angen Sie bitte di Dessertkarte! della Passione [Tor other desserts, Picasc ask for the dessert menu! AD C !
Per altri dolci chiedete della lista dei dessert
*Hausgemaci'ltes Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *Homemade bread and table covers 4,00 €
Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch Krebstiere Lupinen Schalenfriichte Sulfite Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
A Glutine B Uova C Latte D Arachidi E Pesce F Crostacei G Lupini H Frutta a guscio- i Solfiti J Sedano K Senape L Sesamo M Soia N Molluschi
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish Crustaceans Lupin nuts Sulfite Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs



Geel‘vr’cc Géste, wir verwenden auch Tiefk{ihlproduktc teils von unseren
| ieferanten sowie eigene Produktion schoc‘cge?roren auf der
Speisenkarte mit dem ,,*“ge‘cennzeicl’mct!

So”ten Speisen und Getranke auf unserer SPeisen— &
Getrénkekar‘te bei Hmen A”ergicn oder (/lﬂvertrég]ichkeiten
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Beste”ung mit.
Hcrkun{:tskennzcichnung von Flcisch, Milcl'aProduktcn und Fliemn
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. ]m Bc&arFsFaH
werden Zutaten aus der ]:_u und Nicl—:b}iu verwendet

Gcntile ospiti, utilizziamo anche Proclotti surgclati in parte dai nostri

fornitori cosi come conge[ati colabbattitore di Procluzione ProPria

nEn

segnalati SU! ment con
]I'l caso di a”ergie o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro
menu, vi preghiamo di comunicarlo al nostro Personale al
momento dell'ordinazione.
lnclicazionc di Provcnienza di camne, latticini e uova
Cerchiamo sempre di utilizzare ingrc&ienti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingreclicnti provenienti dall(JE e

da Paesi extra (JI.

Dear guests, we also use frozen Products part[g from our suPPIicrs
as well as our own Proc{uction shock-frozen marked with " on the
menu!

llcyou have any food or drink a”ergies or intolerances on our vegctariscl‘v/
food and drink menu, Plcase let our staff know when vegetariano/

orclcring vegetarian/

lndication of provenance of meat, clairy Products and eggs

We a[wags try to use local ingre&ients. If necessary,

ingrcc{icnts from the Fd and non-I__(] are used.




