| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren Jhnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab2 Fcrsoncn,
4 G'zingc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

VorsPciscn

Menu dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcnclo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

' l AntiPasti

| etus surPrisc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00
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1IN

51:3 rters

Sommer-Salatvariation: Gemise, [riichte,
alate,Dluten un rauter aus Mary'‘s (1arten
SalateBliiten und K Mary's G

T ortchen vom ,,rragscr“ Zicgcnkiisc mit

Tomatengelec, Da’cterino Tomaten und Festo

Gcmfsc]'xtc Flattc: 5}36(:‘(, hausgeréucherter

Hirschschinlccn in eigenem Kcucrgerehct, Salaml(,

Culatc”o di Zibcllo und Késc serviert mit
Sal—mekren und eingeleg‘cem Gem[jse

| _auwarm handgero”ter Kalbskopf: mit kleinen
Sa!aten in \/inaigrctte von K iirbiskerns!

Galantinc vom Frciland]'iuhn i Q‘LM‘TI:"{T mit
Sa]at von eingelegteﬂ SPargcln, Romancsco
und Kresse

T artarvom Fustcrer,,ﬁprinzen“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben

(2 Portion | artar >
Kitzlcbcrmoussc mit Chu‘meg von /wiebeln und

Safran mit Fan Briochc

T errine von der (Ganseleber mit For’cweingelee,
Brioche und verschiedenen Chutncgs

\ariazione d’insalata estiva: Verdure,
frutta, insalatc, fior ed erbette dell orto di

Marg

T ortino di {:ormag)gio caPrino fresco
con gclatina di Pomodori, Pomoclor‘i
Datterino e pesto
Taglicrc misto: Spcck, Prosciutto dicervo
affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina,

salame, culatello di Zibello e Formaggio servito

con ramcano a“a Panna (< VCI’C]UI‘C sott’aceto

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca

(Galantina di Po“o rusPantc

con insalata di asParagi sott’aceto,

romanesco e crescione

T artare di manzo “SPrinzcn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di

bagucttc (» porzione di tartare >

Mousse al 'chato di capretto
con mostarda di ciPo“a e zafferano

accompagnata con pan brioche

T errina di {:cgato grasso &’ oca con

gclatina al vino porto, mostarde e pan brioche

Summer salad variation: vegetables, fruit,

lcttucc, flowers and herbs from Marg’s garden

T artlets made with Fragscr goat cheese,
tomatojc”g, Datterino tomatoes and pesto

Mixed Plattcr: Spcclc, home-smoked venison

ham matured in our own cellar, salami, culatello
di Zibe”o and cheese served with cream

horseradish and Picklec; vegetablcs

|_ukewarm hand-rolled veal head in pumpkin

seed oil vinaigrette with small salads

(Galantine of Frcc~rangc chicken with a
salad of Picklcd asparagus, romanesco and

cress

T artare of local ”SPrinzcn” beef with
toasted baguette slices

(‘/z Portion of tartare ->

Goat kid livcr mousse with onion and saffron

chutneg and pan brioche

T errine of goose fiver with port wine gelée,

brioche and various clﬂu’megs

5uppcn, Fasta und warme Vorspciscn

*/ wei Kitzlcbcrlcnédcl in der (Consommé

*Kasprcssknédcl mit gesclﬁmolzcner Butter
und Krautsalat

*Scmutzkrapfcn geﬁj”t mit brennessel/ Bér~
lauch/ToPFen, mit geriebenem Almkise und
geschmolzener Butter

*(Griine 5c”cricPaPPardcuc mit Ragout von
heimischem Hirsch

*Ravioli del Plin® mit geschmorter Kit-fiillung auf
(reme von ,,ToPinambur“

*Tortc"oni gcﬁj”t mit Parmesanfonduta mit
,,Scorzone“ Tr[jgcl

Minestre e primi piatti

*Duc canederi al chato di capretto in

brodo concentrato
*(Canederli Prcssati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*MczzclUnc di farina di scgala ripicni di
ortica/’ ag]io orsino/ricotta al burro fuso

con Formaggio cl’achggio grattugiato

*FaPPardc”c verdi di sedano al ragu di

cervo nostrano

»«R avioli del Plin? ripieni di capretto

brasato su crema di toPinambur

*Tortc“oni ripicni di fonduta di

Parmigiano al tartufo “Scorzone”

SouPs, Pasta and warm starters

*TWO goat’s kid liver dumP]ings in the consommé

*(Cheese clum})lings with melted butter and

coleslaw V

*HalF—-moon shapcd dumplings made from

rye and wheat flour filled with nettle /wild
garlic/curd cheese, with grated aIPine cheese angl

melted butter v

*Green celeriac PaPParC]cllc with ragout oFﬂm

local venison

*Ravioli del Flin with a Fi”ing of braised

kid goat on Jerusalem artichoke cream

*Tortc“oni filled with Farmcsan fonduta
and Scorzone truffles \/’

A”ergene
A“ergeni

A“ergens

ABCDE
FGHU
KLMN

20,00 €
JK

2%.00€

24,00 €
CJ

21,00€
HKJI

26,00€
CKJ

32 00€
H K
25,00€

26,00€
ACHIK

55,00€
AD CHI

17,00€
ABCJ
19,00€
ABCJ

2400 €
Ab C

2400 €
AbCJ

25,00 €
ABC

25,00 €
ADBC



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

.\‘IZ
1 N

Frcilandh‘éhnchcn im [Holzkohlenofen kross
gebraten mit Pratkartoffeln

Gefillte entbeinte Wachtel gebratcn auf
Se”erieknouenPUree

Milchkalbsrﬁcl«zn in Sauce von ,,Slﬂiitake“ Filzen
ﬁ(l RNIG

mit KartoxCFeIPUree und (Gemiise  sUDTIROLER EDELPILZE A

Hirschrﬁckcmcilct mit Tasmanischem F]Celcmcer

rosa gebraten in Rotwein~Cassis~5auce mit

tgpischen Bcilagen garniert

Rindchilct auf [Holzkohle gegri”t mit
Kar’cogclgratin und (Gemiise

Kculc von der Frcilanc]gans gebratcn mit

Ga“ctto rusPantc cotto alla brace in

Forno a carbonc"a con Patatc al Fomo

Quaglia disossata, ﬁPicna al forno,

su purea di sedano rapa

| ombo divitello da latte in salsa
di Funghi «Shiitake” con purea di patate

c VCFCJUT’C

Lombo di cervo arrosto rosato con

]:rcc-rangc chicken roasted crisprj ina

charcoal oven with roast Potatoes

Stumq:cd boneless quail roasted on

celeriac Purée

28,00€
AK

38,00 €
ABCIK

Saclc]lc O‘F vcal in a sauce of ‘shiitake’ mushrooms 39,00 €

with mashed Potatocs and vegetables

CLK

Fillet of venison Pink roasted with | asmaniar 42 00 €

pepe della T asmania, in salsa al vino rosso pepperina red wine and cassis sauce,

guarnito con contorni tipici

Filetto di manzo cotto alla brace

con gratin di Patatc e verdure

Coscia doca ruspante al Forno,

garnislﬁcd with typica! side dishes

Bccf fillet griﬂcd over charcoal with
Potato gratin and vcgetablcs

ACI]

45 00 €
ACJK

ch O‘F Frcc-rangc goose roasted with spruce- 42,00 €

[Fichtenhonig-Ffefferkruste glasierte in Sauce von lassata con miele di pino mugo honey-pepper crust glazed in citrus fruit sauce CKJ
g g g P 2 9-pepp g
Zitrusfriichten mit tﬂPiSChC” Deilagen gamniert e pepe, guarnita con contorni tiPici garnished with tgpica] side dishes
Fischgcrichtc =V Piatti di pesce o Fish dishes
\/orsPciscn und Pasta AntiPasti e Primi Piat’ci Starters and pasta

Klare Chiara zuppa di pesce e verdure con Clear fish and vcgctablc soup with kombu 27.00€
Fisch-GcmﬂscsuPPc mit K ombu und ykombu® e calamaretti and Squid CJLM
(Calamaretti (T intenfische)

|_auwarmer Salat von Octopus K atalanischer Art ]nsalata ticpida di Polpo alla catalana | ukewarm Catalamstgle octopus salad 26,00€
*Sc]ﬂwarzc Taglicrini (Pasta) mit Garnelen *Taglicrini neri ai gambcri *Black Taglicrini (Pasta> with prawns 29,00€
und Calamari (Tintenﬁsche) e calamaretti and calamari (squicb AEF

Desserts auf vorzeitiger Beste”ung wegen Dessert ordinati in anticipo a causa del Desserts ordered in advance due to the
der Backzeit von ca. 30 Minuten tempo di cottura di circa 30 minuti. baking time of approx. 30 minutes
Topmcensomcﬂé mit marinierten |~ rdbeeren aus der Souflﬂé di ricotta con Fragolc della Ricotta soufflé with marinated strawberries 16,00€
Pasilicata dazu Vanilleeis Basilicata marinate acc. di gclato di vaniglia from Pasilicata served with vanilla ice cream B (]
Fiir weitere Desserts ver[angen Sie bitte di Dessertkarte! Per altri dolci chiedete della lista dei dessert For other desserts, Please ask for the dessert menu!
*Hausgemachtes Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *Homemade bread and table covers 4,00 €

(Geehrte (Gaste, wir verwenden auch TieﬂcuMProduktc teils von unseren Gentile osPiti, utilizziamo anche Proc{otti surge]ati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proc(ucts Partly from our suppliers as A B CG
Lie?eranten sowie eigene Frocluktion schockchrorcn auf der SPciscnkartc fornitori cosi come congc[ati col‘abbattitore di Proc[uzionc ProPria well as our own Procluction shock-frozen marked with " on the menu!
mit dem ,,*“gckcnnz_eichnctl segnalati sul mend con "
So”ten SPeisen und Getr’anke auf unserer Spcisen~ & 1 caso di a”ergic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro l]cyou have any food or drink a”ergies or intolerances on our Végétarfscl"/

Getrankekarte bei Hmen A”crgien oder (/lnver’crag]ichkeiten
auslosen, teilen Sie dies bitte bei der Beste”ung mit.
Hcrkun&skcnnzeichnung von r:leisc['\, Milchprodul(ten und Ejemn
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. ]m Bec{arf:s{:a”
werden /utaten aus der E(/l und Nichb}:_u verwendet

menu, vi Preghiamo di comunicarlo al nostro Pcrsonalc al
momento dell'ordinazione.
[ndicazione di Provenienza di camne, latticini e uova
Ccrchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingrec{icnti Provenienti

c{a”‘(/”:_ cda Pacsi extra (JI°.

food and drink menu, Please let our staff know when ordering.

]nclication of provenance of meat, clairg Proclucts and eggs

We a[wags try to use local ingredients. ]F necessary, ingredicnts

from the E(/l and r\on—Eu are used.

vegetariano/

vegetarian/

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova C tatte D Arachidi E Pesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish

Krebstiere Lupinen Schalenfriichte Sulfite
F crostacei G Lupini H Fruttaa i solfiti
Crustaceans Lupin guscio-nuts Sulfite

Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs




