[ assen Sie Sich iberraschen!
Wir servieren |hnen ein chustationsmcnii mit 4
Géngcn
ab2 Fcrsoncn,
4 Géngc 98,00€ pro Person
4 (Gange Menii + Kase 115,00€
R

VorsPciscn

Mena dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcndo da minimo 2 persone,
4 portate 98,00 €a persona
4 portate + tormaggi 115,00€

Anti pasti

| etus surPrisc you!
We serve you a tasting menu with 4 courses
from2 persons,
4 courses 98,00 € per person

4 course menu + cheese 11 5,00

|

/
AN

5ta rters

N

|_auwarmer Salat von [Herbstriiben mit
N[jssen und Granatapte!

T 6rtchen von Frisctxzicgcnkasc mit

C}em[jsege!eeJ Festo und marinierten | omaten

Diinne Scheiben von heimischer Rehnuss

mit marinierten Ftitterlingen

Gcmischtc Flattc: SPCC‘Q twausgerauctxerter
Hirschschinken in eigenem Ke”crgcreitt} Salami, und
K gse serviert mit Sahnekren und eingelegtem (iemiise

Lauwarm tlandgero”ter KalbskOP‘F mit

kleinen Salatenin Vinaigrette von Kirbiskernsl

T artarvom Fustcrer,)\SPrinzen“ Rind natur
mariniert mit tnausgcmactntcn getoasteten
Baguettescheibcn

(1~ Fortion T artar 26,00 €

Moussc von gctri]g:cltcr Zicgcnkitzlcbcr
mit Pan Brioctﬁc

T errine von der GGanseleber mit

Fortweingelee, Brioche und Chutnegs

5uppcn Fasta und warme Vorspciscn

]nsalata ticPida di rape autunnali con

noci e mclograno

T ortino di tormaggio caPrfno fresco con

gclatina di verdure, pestoe Pomodori marinati

Fettine sottili di nocetta di caPrfolo locale

con tung]wi finferli marinati

Tag[icrc misto: Spcck, Prosciutto di cervo
affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina,
sa[amc [ tormaggio servito con ratano a"a Parma [
verdure sott’aceto
T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca

Tartare di manzo “5Prinzcn” della Val

Pusteria marinato al naturale con crostini di

bagucttc tostati fatti in casa

(v porzione di tartare 26,00 €

Mousse tartufato al tcgato di capretto

con pan brioche

Terrina di tcgato grasso &’ oca con gelatina

al vino Por'to, mostarde e pan brioche

ZUPPC e Primi Piatti

Warm autumn turnip salad with nuts
and Pomegranates V

Fresh goat’s cheese tartlets with 4

vegetab]cjc”g, pesto andmarinatedtomatoes

T hin slices of 1oca1|y sourced venison

with marinated (Chantarelles mushrooms

Mixed Plattcr: Spcck, home-smoked venison
ham matured in our own cellar, salami and cheese

served with cream horseradish and Picl(]ecl vcgctablcs

| ukewarm hand-rolled veal head in

Pumpkin seed oil vinaigrette with small salads

T artare of local ”SPrinzcn” beef with

homemade toasted baguette sticcs

(1 Portion of tartare >

Mousse of truffled goat kid’s liver with
pan brioche

T errine of goose fiver with port wine

gclée, brioche and various ctwutneys

Soups, Pasta and warm starters

Hﬁhncnﬁtcinpilzconsommé mit * | ortellini
mit Steinpilztﬂllung

*Kasprcssknéc]cl mit gcsclﬂmolzcncr Butter
und Krautsalat

*(Griine Sc"cricpapparc]c“c mit Ragout

von heimischem Hirsctn
*Bandnudeln mit 5tcinpi|zcn

,,Ccvcnncs“ Zwicbcl gratiniert, gcti]"t mit
Steinpi]zen und Ftiﬁ:er]ingen auf Spinatcreme

,,Ravioli del Flin“ * mit }:ﬂ"ung von
gesctymortcm f:reilandtnutm (Obersthot}
in Sauté von Ftitterlingen

Consommé di PO“O al tungtmi Porcini

con *tortellini riPicni di tungtn’ Porcini

*(Canederli Prcssati di tormaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*Fapparclc"c verdi di sedano

al ragﬂ di cervo nostrano

Tagliatc“c al tunghi porcini

Cipo”a “(_evennes” gratinata, ripicna di

tungtli Porcini e timccrli, su crema di spinaci

“Kavioli del Flin” *con riPicno di Po"o
rusPantc stufato (Maso Obcrst)
in un soffritto di finferli

Chicken and Porcini mushroom

consommé with Porcirxi~stutted tortellini*

*(Cheese clumplings with melted butter

and coleslaw \/’

*(Jreen Cclcrg Papparclc”c with ragout

of local venison
Ribbon pasta with porcini mushroomxs,_y

‘Cevennes’ onion gratin, stuffed with

Porcini and chanterelle mushrooms, served on

a bed of creamed sPinactl \/’

“Ravioli del Hin” * filled with braised
tree~range chicken (Obersttﬁot}

served with a sauté of chanterelles

A”ergene
A”ergeni
A”ergens
ABCDLE
FGHIJ
KLMN

2%.00€
HIK

24,00 €

28,00€
K

24,00 €
ACK

24,00 €
K]

5%,00€
HK

26,00€

28,00€
Al

55,00€
ADB CHI

25,00€
ABC

19,00€
ABCJ

25,00€
AbCJ

26,00€
ABC
24,00 €

AC

26,00€
ABC



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

.\‘IZ
1 N

Freilandhahnchen im Holzkohlenofen kross

gebraten mit Pratkartoffeln

Galletto ruspante cotto alla brace in

crosta croccante con Patatc al formo

Rﬂckcmcilct vom heimischen Hirsch in der Lombo di cervo locale media cottura in

Krus’ce von schwarzen TromPctenPi]zen rosa crosta di ‘Fungi'li trombette nere,

gebraten in Sauce von Rotwein und tasmanischen salsa di vino rosso e pepe della T asmania,

Pfeffer, mit typisci'ien Beilagen garniert

accompagnato da contorni tiPici

| _ombata di vitello nostrano arrosto

Hcimischcr Milchicalbsrﬁckcn gcbratcn in
Sauce von Ficiicxccr]ingen mit KartoxcicelF)Uree

in salsa di finferli con purea di Patatc

Gansekeule gcbratcn mit Fichten-
Fiegeriﬁonig glasicr’c in Sauce von di Pino mugo e pepe, in salsa di agrumi,

/itrusfriichten mit tgPisciwen Eeiiagen garniert guarnita con contorni tiPici

I ntrecéte vom ,Fusterer Sprinzen Rind* auf E ntrecéte dimanzo della razza Sprinzen

]:rcc-rangc chicken, crispg-i:ricd in a

Coscia d’oca al forno 5lassata con miele

32,00€
AKJ

charcoal oven, served with roast Po’catoes

Siroin of local venison, Pan~1cricci until 4400 €

Pink in a crust of black trumpet mushrooms, ACK
served in a red wine and ] asmanian pepper

sauce, garnisi‘:eci with traditional side dishes

|_ocal milk-fed veal loin, Pan—-mcricd ina 4200€
chanterelle sauce, served with mashed Potatoe CK

Roasted goose icg glazeci with spruce- 45,00 <
CUL

pepper Honeg, served in a citrus sauce with

traditional side dishes

[ ntrecéte of ‘Fustcrcr SPrinzcn’ bccmc, 45,00 €

[Holzkohle gegri”’c mit [ ranci® Olivensl dazu della Vai Fustcria ciwarcoaLgri”ed with ‘Franci’ olive oi], served ACK
Kartoi:i:elgratin, gebratene Steinpﬂzen und gratinierte cotto alla brace con olio d'oliva “Franci” with Potato gratin, fried Porcini mushrooms
/wiebel gratin di patate, i:unghi porcini rosolati ciPo”a gratine 5nd onion gratin

I:isciw Antipasti & [asta X Antipasti di pesce & pasta oD Starters [Tish dishes & [asta
Spag,]'lctti JPDenedetto Cavalicri“ mit Spagi'ictti ,,Bcncictto Cavalicri“ ‘f)cnccictto Cavalicri’ spagi'ictti with 29,00€
\/ongoic und frischen T omaten alle vongoic e Pomodori freschi clams and fresh tomatoes ALN
Hausgcrﬁuchcrtcr Baci'isaibling mit Salmerino di torrente affumicato incasa [Jome-smoked brook char with 27,00€
marinierten Bergartischoci«én con carciofi di montagna marinati marinated mountain artichoke CL

|_auwarmer Salat von OctoPus nach |nsalata ticPicia di POIPO alla catalana

katalanischer Art
Fisch- HauPtgcricht
Filct vom Adlcri:isci') auf Holzkohle gcgri“t

mit mediterranem (Gemiise

Secondo di pesce
Filetto di corba rossa del Gargano

cotto aiia bracc con VCFdUFC mcditcrranc

Desserts auf vorzeitiger Beste”ung wegen Dessert ordinatiin anticipo a causa del

der Packzeit von ca. 30 Minuten tempo di cottura di circa 30 minuti.

Warm Cataian-Stglc Octopus Salad 27,00€
£J

FFish- main cours
Charcoal—gri”cd fillet of caglc fish with 42.00€
mediterranean vegetabies C

Desser‘cs ordered in advance due to the

baking time of approx. 30 minutes

Topicnsouﬁ:lé mit marinierten Er(“jeeren mit Soui'ﬂé di ricotta con i:ragoic marinate, in salsa Kicotta soufflé with marinated strawberries, i 8,00 €
Vanillesauce und Vanilleeis di vanigiia accompagnato di gclato di vanigiia vanilla sauce and vanilla ice cream B (]
Fiir 2 Personen: Warmchtrucicl VORN unseren Per2 persone: strudel caldo del nostro 5cr\/cs 2:* \Warm 5trudcl made with 34 00 €
(Grafensteiner /\Picei und Mohn mit /xP)CCI—- albero dimele ,(rafensteiner® con salsa di our (rafenstein aPPlCS and POPPY sceds, ADBCH
K aramellsauce und /imteis mele e caramello con gelato di cannella served with appie caramel sauce and
i:ilr weitere Desscrts ver[angcn Sie bitte di Desscrtkartcl Fer altri dolci chiedete della lista dei dessert cinnamon ice cream i:OI‘ other ciesserts, PICaSC ask
for the dessert menu!

“Mit Naturi'ici:c i’lausgcmaciﬂtes Brot u. GCC]CCi( *Fanc fatto in casa e copcr’to *IHomemade bread and accompaniments made with 4.00€

Weissbrot mit Sauer’ceig Focaccia mit Boxe|emei11 F’anc bianco con lievito madre, focaccia con farina di natural yeast AC !

) bl

Sci‘nwarzbrot aus gemisci’rtem Getreide mit Samen scgaic, pane nero ai cereali misti con semi, Sclﬂﬂttclbrot White bread with sourdougi‘n, focaccia with sPelt Hour,

Schiittelbrot mit Kiirbiskernen und Dinkelmehl, Salzbutter con semi di zucea e farina di farro, burro salato con brown bread made from mixed grains with seeds,
mit fermentierten 7 itrusfriichten agrumi fermentati Schiittelbrot with PumPi(in seeds and sPeit flour,
salted butter with fermented citrus fruits

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch Krebstiere Lupinen Schalenfriichte Sulfite Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
A Glutine B Uova C Latte D Arachidi E Pesce F Crostacei G Lupini H Frutta a guscio- i Solfiti J Sedano K Senape L Sesamo M Soia N Molluschi

Gluten Eggs Milk Peanuts Fish Crustaceans Lupin nuts Sulfite Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs
Geei—yr’cc Géstc, wir verwenden auch Tieick{iHPro&uktc teils von unseren Gcnti]e ospiti, utilizziamo anche Prociotti surgclati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Prociucts Partly from our supplicrs
| ieferanten sowie eigene Frodui(tion sciﬁocicgeiroren auf der fornitori cosi come conge[ati colabbattitore di Prociuz.ionc Propria as well as our own Production shock-frozen marked with " on the
S cisenkarte mit dem W ckennzeichnet! segnalati sul ment con "™ menu!

P g g

Sollten SPciscn und Getriinke auf unserer Spciscw« & Jn caso di a”crgic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro Iicgou have any food or drink a”crgics or intolerances on our VCgCtariSCh/

Getrankekarte bei [hnen A”crgien oder Unvcr‘trég]ici‘ukcitcn
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Bcstc”ung mit.
Hcrkuni:tsi«:nnzeichnung von Fieisci'i, Miici'iprodukten und Fiemn
Wir versuchen stets, lokale Z_utatcn zu verwenden. ]m Bcdar‘isia”
werden Z,utatcn aus der EU und Nici‘:t»«E_u verwendet

menu, vi Prcgi‘n’amo di comunicarlo al nostro Pcrsonale al
momento dell'ordinazione.
|ndicazione di Provenicnza di carne, latticini e uova
Cerchiamo sempre di utilizzare ingrcciicnti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingredicnti Provcnicnti cia”‘UE_ e

da Pacsi extra (JI.

food and drink menu, Pleasc let our staff know when vegetariano/

vegetarian/

ordcring
|ndication of provenance of meat, c:lairy Proclucts and eggs

Wc a[wags trg to use local ingreciicnts. ]iC necessary,

ingrcciients from the (] and non-[=_ (] are used.







