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berraschung im (Glasballon, 14,00 €

angoragout, anilleeis, weiBes

SCho%oblatt, heiBeSchoLosauce) BCH
%cbranntc};rcmc von der | onka 14,00 €

ohne mit Joghurteis
& BC

Kgramcllisicrtcs Schokomousse mit 16,00€
weichem K em auf K akao, (Crumble,

Haselnusscreme, marinierte Erdbeeren ABCH

Meringhe mit Mousse von weiBer 16.00€
B 3

Schokolade, Mascarpone, Mohn und Zitrone BC

mit frischen [Jimbeeren und [imbeersauce

*Warmes Schokoladentsrtchen mit 16,00€

abakeis

ABCH
(Unsere [ issorten hausgemacht: 4,00
i.2.35.4.Kugelh Cremeeis €
o PBourbon“Vanilleeis, BC die
o dunkles Schokoladeneis BC Kugel
o [Tiordi latte-rosa F)Cegereis la
o [ abakeisBC Pa“ina
o | onkabohneneis BC
o /imteis BC
e [ isaus[iemonteser [Jaselniissen BCH
e (nsere Sorbets hausgcmacht: 4,00
L] Zitronen~ln wersorbet <
o [ xotisches [ riichtesorbet die
° E_rc”aeersorbct Kugel
(] Zwetscl'x ensorbet la
° Almcelsoiet Pa“ina

Desserts aut vorzeitiger Destellung
wegen der Backzeit von ca. 30 Minuten
*TOPFcnsouFﬂé mit marinierten 16.00€
[ rdbeeren aus der Basilicata dazu ’
%am’“eeis BCH]
ur 2 Fcrsoncn: “\Warmer Strucﬂe]

von Apfel und Datteln mit K rokant aus
Fiemoxfteser [Haselniissen auf Vanillesauce 52’00 €
mit /imteis ABCH

Sorpresa nel ballon ( Polpa di mango,
%ela o ivan% ia, cialda di cioccolafo
lanco, salsadi cioccolato Calda.)

g;rcmc brulé ditava | onca con gelato
i yogurt
Mousse di cioccolato caramellato con

cuore di cacao morbido, crumble, crema di
nocciole, fragole marinate

Q/]cringa con mousse al cioccolato
janco, mascarpone, pepavero ¢ limone,
1amponi freschi e salsa di lamponi

* | ortino caldo di cioccolato con gelato
al tabacco

| nostri gelati fatti in casa:

| ..Z..ﬁ‘.“i"...pa”ine di gelato

gc]ato di vaniglia “Bourbon” BC
ge]ato di cioccolato fondente BC
ge]ato al fior dilatte e pepe rosa BC
ge]ato ditabacco BC

gc]ato difava tonca BC

gc]ato di cannella BC

ge]ato dinocciole Fiemontesi

| nostri sorbetti fatti in casa:
sorbetto di limone-zenzero
sorbetto di frutti esotici
sorbetto di Fragolc
sorbetto di prugne
sorbetto mcla

Dessert ordinati in anticipo a causa del
tcmPo di cottura di circa 30 minuti.

*Souffle di ricotta con Fragole della
Pasilicata marinate, accompagnato (Jigelato di
vanig]ia

Fer 2 persone: *strudel caldo di mele e
datteri con croccante di nocciole iemontesi,
salsa di vaniglia e ge!ato di cannella

Affinierte und ausgewél‘nlte K'a'sesorten von unserem Brucler [Hansi Baumgartner Firma DeGust!

K ase aus Siidtirol, aus verschiedenen Regionen |taliens, aus Osterreich und Deutschland, serviert mit verschiedenen Chutnegs

Mini Portion 14,00 € mini selezione (K
Kleine Auswahl 18,00€ Piccola selezione

(GroBere Auswahl 24,00 =€grandc selezione

Sclczionc di mcormaggi dal nostro Fratcllo, affinatore Hansi E)aumgartncr ditta DeGust!

]:ormaggi dell’ Alto Adigc, da altre regioni d’ |talia, dall’ Austria e dalla (Germania, serviti con mostarde
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