| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren Jhnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab2 Fcrsoncn,
4 G'zingc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

VorsPciscn

Menu dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcnclo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

' l AntiPasti

| etus surPrisc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00
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1IN

51:3 rters

Sommer-Salatvariation: Gemise, [riichte,
alate,Dluten un rauter aus Mary'‘s (1arten
SalateBliiten und K Mary's G

T 6rtchen vom ,,Fragscr“ Ziegenl(ésc mit
Toma’cengelee, Datterino Tomatcn und F’csto

Gcmfsc]'xtc Flattc: 5}36(:‘(, hausgeréucherter

Hirschschinken in eigenem K eller gcrehct, Salami, Culatello
di Zjbc“o und K sse serviert mit Sahnekren und einge]egtem

Gemijse

| _auwarm handgero”ter Kalbskopf: mit kleinen

Salaten in \/inaigrctte von Kliirbiskernsl

Galantine vom heimischen [reilandhuhn
,,Obcrsthomc“ mit

marinierten Bcrgartischockcn und Pasilikumsl

T artar vom Fus’cerer,,SPrinzen“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben
A Fortion T artar >

Kalbs]cbcrmoussc mit Chutneg von /wiebeln und
Safran mit Pan Brioche

T errine von der (Ganseleber mit For’cweingelee,
Brioche und verschiedenen Chutncgs

\ariazione d’insalata estiva: Verdure,

frutta, insalatc, fior ed erbette dell orto di

Mary
T ortino di Formaggio caprfno fresco

con gclatina di Pomoclori, Pomodori Datterino e pesto

Taglicrc misto: Spcck, Prosciutto dicervo
affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina,
salame, culatello di Zibello e Formaggio servito

con raFano a"a Panna < VCl"dUI‘C sott’aceto

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrcttc con olio ai semi di zucca

Galantina di Po”o nostrano ruspante
maso Obcrst

con carciofi di montagna marinati ed olio al basilico

T artare di manzo “Sprinzcn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di

bagucttc (1 porzione di tartare 2>

Mousse al chato di vitello
con mostarc]a Cli CiPO”a < Zalq:crano
accomPagnata con Pan briOCl;IC
T errina di {:cgato grasso &’ oca con

gclatina al vino porto, mostarde e pan brioche

Summer salad variation: vegetables, fruit,

lcttucc, flowers and herbs from Marg’s garden

T artlets made with Fragser goat cheese,

tomatoje”g, Datterino tomatoes and pesto V

Mixed Plattcr: Spcclc, home-smoked venison
ham matured in our own cellar, salami, culatello di Zibello
and cheese served with cream horseradish and Picuccl

vegetaHes

|_ukewarm hand-rolled veal head in pumpkin

seed oil vinaigrctte with small salads

(Galantine of local {:rcc—-rangc chicken with
Oberst [Farm marinated artichokes and basil

oil

T artare of local “6Prinzen“ beef with
toasted }Daguette slices
(1 Portion of tartare ->

\/cal liver mousse with onion and saffron

chutncg and pan brioche

T errine of goose fiver with port wine gelée,

brioche and various clﬂu’megs

5uppcn, Fasta und warme Vorspciscn

*/ wei Kitzlcbcrlcnédcl in der (Consommé
Kar‘to{:)ccl-StcfnPflz SCEaumsUPPchen

*Kasprcssknédcl mit gesclﬁmolzcner Butter
und Krautsalat

*Ravioli mit Stcinpilz{:ijllung in /wiebel-

Balsamicofonc{ und Peterislienschaum

*(Griine 5c”cricPaPPardcuc mit Ragout von
heimischem [Tirsch

*“Ravioli del F]in“ mit gcschmorter
Kalbsstelzemcij”ung in Sauté von F]Chclccr!ingen

Zucchiniblijtcn gewcij”t mit Topxcen und
Basi]ikum im ,,TemPura“ Teig frittiert auf

Tomatensauce

Minestre e primi piatti

*Duc canederi al chato di capretto in
brodo concentrato

Vellutata di patate e Funghi porcini

*(Canederli Prcssati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*Ravioli ripieni di funghi porcini al
fondo di ciPo"a e balsamico con
schiuma di Prczzcmolo
*FaPPardc”c verdi di sedano al ragu di

cervo nostrano

> Kavioli del Flin” ripicni di stinco di vitello

brasato al sauté di finferi

Fiori dizucca ripieni di ricotta e basilico,
fritti in Pastc"a di “TcmPura” su salsa di

POI’TIOdOI"O

SouPs, Pasta and warm starters

*TWO goat’s kid liver dumP]ings in the consommé

Fotato and Porcini mushroom foam soup
\'

*(Cheese clum})lings with melted butter and

co!es!aw

*Kavioli stuffed with Porcini mushrooms
in an onion and balsamic vinegar sauce with
Parslcg foam

*Green celeriac PaPParC]cllc with ragout of

local venison

»«R avioli del Plin® with braised veal shank

Fi“ing in a sauté of chanterelle mushrooms

Zucchini ﬂowcrs stuffed with curd cheese

and basil, fried in tempura batter and served on

tomato sauce

A”ergene
A“ergeni

A“ergens

ABCDE
FGHU
KLMN

20,00 €
JK

2%.00<

2400 €
CJ

21,00€
K JI

27,00€
CclJ

32,00€
FK
25,00€

26,00€
ACHIK

55,00€
AD CHI

17,00€
ABCJ
17,00€
CJ
19,00€
ABCJ

26,00€
Ab C

24,00 €
AbCJ

25,00 €
AC

25,00€
ABC



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

.\‘IZ
1 N

Frcilandh‘éhnchcn im [Holzkohlenofen kross
gebraten mit Pratkartoffeln

Milchkalbsriickenfilet in Sauté von
F?igerlingen mit Kartogelpijrcc

E_ntrccétc vom heimischen ,,Sprinzen“ Rind auf
Holzkohle gcgri”t mit Kartoge]gratin und

C]em[jse

Hirschrﬂckcmcilct mit verschiedenen

Pfeffersorten rosa gebraten in Rotwein-
Brombeersauce mit tgPischen Beilagen garniert

Kcuic von der ]:rcilandgans gebraten mit

Ga“ctto rusPantc cotto alla brace in

Forno a carbonc"a con Patatc al Fomo

| ombo di vitello da latte al sauté
di finferli con purea di Patate

F ntrecéte di manzo nostrano della

]:rcc-rangc chicken roasted crisprj ina

charcoal oven with roast Potatoes

Mﬂk—-‘FCd veal loin in a sauté of chanterelle

mushrooms with mashed Potatoes

E_ﬂtrccétc from local ‘Sprinzcn’ beef gri”ed

28,00€
AK

59,00€
Cl

43 00 €

razza “Sprinzcn” cotto alla brace inforno  over charcoal with potato gratin and vegetables AC JK

a carbonella con gratin di patate verdure

|_ombo di cervo arrosto rosato

\/cnison fillet with various types of pepper,

insaporito con vari tipi di pepe, servito in salsa roasted Pink in red wine and b!ackberrg sauce,

al vino rosso e more, guarnito con contorni tipici gamishcc{ with ’cgpica] side dishes

Coscia doca ruspante al Fomo,

42,00€
ACKJ

ch of Frcc—-rangc goose roasted with spruce 42,00 <

Fichtenhonig-Ffefferkruste glasierte in Sauce von glassata con miele di pino mugo honcg~PePPcr crust glazed in citrus fruit sauce CKJ
Zitrusfriichten mit tgPISChen Bexlagen garmiert e pepe, guarnita con contorni tiPici gamishecl with tgPical side dishes
Fischgcrichtc =N Piatti di pesce oo Fish dishes
\ariation von hausgcréuchcrtem Saibling und Variazione di salmerino affumicatoincasae  Variation of home-smoked char and 29,00€
marinierter Lachslcorc“c mit mariniertem trota salmonata marinata con verdura e marinated salmor\ trout with marinated ECM
Gem[jse und Fr[jchte frutta marinata vegetab]es and fruit
[ auwarmer Salat von OC’COPUS K atalanisch lnsalata ticPicla di POIPO alla Cata{ana Warm octopus salad ‘(Catalan stgle’ 26,00€
ErJ
*Schwarze Taglicrini mit Scppic Taglicrini ner alle scPPic e zucchini Black Taglicrini with cuttlefish and 27,00€
(Tintenfische) und Zucchini courgette A LT
WOIFsbaFSCI"I{:ilCt auf [Jolzkohle gegri”t mit Filctto di branzino cotto al{a brace 566 bass Ff“ct gri”ed over charcoal with 39,00€
(Gemiise nach mediterraner Art von verdure a"a mediterranea Mecliterranean~st3le vegetab]es |l
Desserts auf vorzeitiger Beste”ung wegen Dessert ordinatiin anticipo a causa del Desserts ordered in advance due to the
der Backzeit von ca. 30 Minuten tempo di cottura di circa 30 minuti. baking time of approx. 30 minutes
Topmcensomcﬂé mit ,,\/inschger“ Marillen dazu SOUFﬂé di ricotta con albicocche della \/al Ricotta soufflé with \/inschger aprico’cs and 16,00€
Vanilleeis Venosta, acc. di gelato di vaniglia vanilla ice cream B (]
Fiir 2 Personen: Warmer Marillenstrudel mit Per2 persone: strudel caldo di albicocche Serves 2: \Warm aPricot strudel with vanilla 32 00 €
)
Vanillesauce und | onkabohneneis con salsa di vaniglia e gclato difava | onka sauce and tonka bean ice cream ABCH
Fiir weitere [Desserts ver[angen Sie bitte di Dessertkarte! Per altri dolci chiedete della lista dei dessert For other desserts, Please ask for the dessert menu!
*rﬂausgemachtes Brot und Gedcck *Fanc Fatto incasae coPcrto *Homemacle bread and table covers 4,.00€
Geel—vr’cc Géstc, wir verwenden auch Tie?k{ilﬂpro&uktc teils von unseren Genti[c ospiti, utilizziamo anche Prodotti 5urgc!ati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proclucts Partly from our supplicrs as ADB C G
| ieferanten sowie eigene Frodul(tion schockgc?roren auf der SPciscnkar’tc fornitori cosi come cor\gc[ati colabbattitore di Procluz.ionc Propria well as our own Proc{uction shock-frozen marked with "*" on the menu!
mit dem ,,*“gckcnnzeichnct! 5cgna|ati sul menti con "
Sollten SPciscn und Getriinke auf unserer Spciscw« & 1 caso di a”crgic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro Ilcgou have any food or drink a”crgics orintolerances on our VCgCtariSCh/

Getrankekarte bei lhnen A”crgien oder Unvcr‘trég]icl‘ukcitcn
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Bcstc”ung mit.
Hcrkun{:tskennzeichnung von [leisch, Milchprodukten und Fiemn
Wir versuchen stets, lokale Zutatcn zu verwenden. ]m Bcclarfsxca”
werden Zutatcn aus der ]:_U und Nic}‘:biu verwendet

menu, vi Prcgl‘:iamo di comunicarlo al nostro Personalc al

momento dell'ordinazione.

food and drink menu, Pleasc let our staff know when orclcring

vegetariano/

vegetarian/

|ndicazione di Provenicnza di camne, latticini e uova
Cerchiamo sempre di utilizzare ingrcclicnti locali. Se
necessario, vengono utilizzati ingrcc{ienti Provcnicnti

dall(JE e da paecsi extra ULE.

|ndication of provenance of meat, c:lairy Products and eggs

We a[wags try to use local ingredicnts. If necessary, ingreclicnts

from the Eu and non~E_u arc used.

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova C Latte D Arachidi E rpesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish

Krebstiere Lupinen Schalenfriichte Sulfite
F crostacei G Lupini H Fruttaa i Solfiti
Crustaceans Lupin guscio-nuts Sulfite

Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs




