Unser kulinarisches Programm im Herbst und Winter 2023
The next culinary program is autumn and winter 2023

Vom 3. bis 15 Oktober
Menil mit Siidtiroler

Edelkastanien
mit Begleitung von
Siidtiroler Weinen

Vom 18. bis 29. Oktober
Menii mit japanischen
Gerichten von unserem
Souchef Takahiro Uematsu
mit Begleitung von
italienischen und
franzésischen Weinen

Kurze Betriebsferien
vom 30. Oktober bis 7.
November

Vom 10. bis 19. November
Menii von der Martini Gans
mit Begleitung von
osterreichischen und
deutschen Weinen

Vom 22. November bis 3.
Dezember Menii mit
Edelfischen,
Meeresfrichten und
Krustentieren

Ab Anfang November bis
Ende Dezember gibt es auch
Gerichte mit weiBem Alba
Triiffel und Norcia Triiffel

Restaurant Schoneck

From October 3rd to 15th
Menu with South Tyrolean
chestnuts

accompanied by South Tyrolean
wines

From October 18th to 29th,
menu with Japanese dishes
by our sou-chef Takahiro
Uematsu, accompanied by
Ttalian and French wines

Short company holidays
from October 30th to
November 7th

From November 10th to 19th,
menu from the Martini goose
accompanied by Austrian and
German wines

From November 22nd to
December 3rd menu with fish,
seafood and crustaceans

From the beginning of
November to the end of
December there are also dishes
with white Alba truffles and
Norcia truffles

Ristorante Schéneck

39030 Pfalzen - Falzes Tel 0474 565550 info@schoeneck.it



