SO Tanti Auguri, buon Natale! - Frohe Weihnachten

Saluto della cucina:
Vellutata di tuberi invernali misti con cavolo nero fritto

I[ menu
Galantina di pollo ruspante (Obersthof) con puntarelle e radicchio
Trevigiano marinato, uovo di quaglia e tartufo nero di “Norcia”
ThK
‘Ravioli del Plin” ripieni di coscia d’oca nel suo fondo
su crema di Topinambur
b:g-8-¢
Lombo di vitello da latte arrosto in salsa di funghi “Shiitake”
(Kirnig) con purea di patate e verdure
Th K
Crema di panpepato su cialda croccante di cacao e sorbetto
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Prezzo menu 91,00 €
Pane fatto in casa e coperto 4,00 €

@IRNIG

Kleiner Gruf§ der Kiiche:
Siippchen von gemischten Winterriiben und frittiertem Schwarzkohl

Das Menii
Galantine vom Freilandhuhn (Obersthof) mit marinierten Puntarelle,
Trevisaner Radicchio, Wachtelei und schwarzem ,Norcia“ Triiffel
k%
,Ravioli del Plin“ mit GanseReulenfiillung in eigenem Fond
auf Topinamburcreme
KRR
Riicken von einheimischen MilchRalb gebraten in Sauce von ,Shiitake*
Pilzen (Kirnig) mit Kartoffelpiiree und Gemiise
KhK

Lebkuchencreme auf croccanter Kakaohippe und Sorbet von

sizilianischen Orangen
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Meniipreis 91,00 €
Hausgemachtes Brot und Gedeck 4,00 €
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