| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab 2 Fcrsoncn,
4 G'zinge 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

Vorspciscn

Menu dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcnclo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

' ' AntiPasti

| etus surPn'sc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from 2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00

I

1IN

Sta rter

Sa]at von gestoclﬁenem Lc’jwenza]'m,

Spargeln, Pochicr’cem Freilandci, krokantem

fﬁpeck
Tc’jrtc‘ﬁen von Zicgcnkése (Frags)
Tomatengelee und Festo

| _auwarm handgero”tcr Kalbskopxc mit kleinen
Salatcn in \/inaigrettc von Kijrbiskcrnc’j‘

Diinne Scheiben von der Ka]bszunge auf
K nsdelscheiben mit Graukése und / wiebeln

Diinne Scheiben von Galantine vom

Freilandhuhn s Q'L'w;ﬁ;’t mit Salat von
Funtarelle (SPargelchicoré@ und
Farmesansp‘ittern

Tar’car vom Fusterer,,éprinzen“ Rincl natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben

(1~ Fortion T artar->

Mousse von getrmq:clter Milchkalbs]cber mit
getoastetem ,,Briochc“

T errine von der Génseleber mit Fortwcingclcc,
Prioche und verschiedenen Chutnegs

5uppcn, Fasta und warme Vorspciscn

|nsalata del Primo tarassaco, asParagi,
uovo ruspante in camicia e sPcck
croccante
T ortino di mcormaggio di capra (Praies)

gclatfna di Pomodori e Pcsto

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca

Fettine sottili di lingua divitello su fettine
di canederli con ?ormaggio grigio e ciPo"a

Fettine sottili di galantina di PO"O

rusPantc i Q < hcon insalata di

Puntarc"c di ciccoria e scaglfc di
Parmigiano
T artare di manzo “Sprinzcn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di
bagucttc
(» porzione di tartare >

Mousse di chato divitello da latte con

pan brioche tostato

T errina difegato grasso d’ oca con

gc'atina al vino porto, mostarde ¢ pan brioche

Minestre e primi piatti

Salad of Pricked dandelion, asparagus,
Poaclﬁed Frcc-rangc egg, crispg bacon

Tartlets of goat‘s cheese (Frags) ’Egmato

| _ukewarm hand-rolled veal head in PumPl(in

je”g and Pesto

seed oil vinaigrctte with small salads

Thin slices of veal tongue on dumpling

slices with grey cheese and onions

Thin slices of Free~range chicken galantine
with Puntare”e salad (asparagus chicor}j)

and parmesan shavings

T artare of local ”5Prin7_en" beef with
toasted baguette slices

(1 Portion of tartare ->

Mousse of truffled milkfed veal liver with
toasted "brioche"

T errine oFgoose liver with port wine gcléc,

brioche and various c%utnegs

SouPs, Pasta and warm starters

*/ wei Buchweizenknéc{el in der (Consommé

*Kaspressknédel mit geschmolzener But’cer
und Krautsalat

*Gr[jne FaPParclc”c mit Hirschragout

*Sch]utzkraplccn (halbmondFérmige
Tcigtaschen) aus Johannesbrotmelﬂl gc:)cij”t
mit Almkasefonduta auf Spinatcreme

*Ravioli del Flin mit r:ij”ung von geschmortem
Freilandhubn in eigenem Fond mit Sauté von
L Shiitake« Filzen

*Hausgemachte Taglierini mit cingc]cgtcm
,,Scorzone“ Tr[hq:c! und Eigelb vom
Frei!andhuhﬂ

*Due canederdi di grano saraceno in

brodo
*(Canederli pressati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*Fappardc"c verdi al ragu di cervo

*Mezzelune di pasta di carruba ripieni di
fonduta di {:ormaggio d’alpcggio su crema

di spinaci

*Ravioli del Flin riPicni di PO”O ruspante
nel suo fondo con sauté di Funghi

«Shiitake”

*Taglicrini fatti in casa con tartufo
“Scorzonc” sottovuoto, ¢ tuorlo d'uovo

della ga”ina rusPantc

*T wo buckwheat dumplings in consommé

*Chccsc dump]ings with melted butter and

*(3reen PaPParde”e with venison ragout

CO!CS!BW

*Sch‘utzkrapxcen (cresccnbslﬂapecl
dumplings) made from carob flour and filled
with alPine cheese fonduta on sPinaEh

v
*Ravioli del F]in with a Fi”ing of braised free-

range chicken in its own stock with sauté of

cream

ishiitake” mushrooms

*Homcmade tag]icrini with Picucd
“Scorzone" truffle and Frce~range

chicken cgggo”(

A”ergene
A“ergeni

A“ergens

ABCDE
FGHIJ
KLMN

20,00 €
BK

2%.00€
CH

21,00€
K

26,00€
ABCKL

27,00€
CHKL

29,00€
HKL
22,00€

26,00€
ACHKL

55,00€
ACHKL

16,00€
BpCJ
19,00€
BCAJ

22,00€
CAJ
24,00 €
BCA

25,00 €
ABCJ

32.00€
ABC



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

L\‘IZ
1IN

Frei!andhéhnchen im rﬂo]zkoh]enofen kross
gebraten mit bratkar’coﬁccln

K albsbeuschl mit Semmelknsdel

5ratl vom Ziegcnkitz mit Kartogeln und
Wurzelgemijsc im Steintoplc serviert mit
Speckkrautsaiat

K eule von der Freilandgans mit Fic%tenlﬁonig~ Coscfa doca rusPantc glassata in crosta

Pfefferkruste g]asiert in Sauce von

/itrusfriichten mit tgPischen Bcilagcn
[Hirschriickenfilet rosa gcbraten in K ruste von
schwarzen Trompetenpilzen, in Kotwein-

Pfeffersauce, mit tHPisc‘ﬁen Beilagen garniert

Ga“ctto rusPantc cotto inforno a

carbonc”a con patatc al Forno
Frataglic di vitello con canederi

CaPrctto stufato con patate e tuberd,
servito in casseruola di Pictra ollare
accompagnato con insalata di cavolo

caPPuccio allo sPcclc

di miele di pino mugo e pepe; in salsa di
agrumi, guarnita con contorni tipici
| ombo di cervo arrosto in crosta

di Fungl'wi trombette nere, in salsa al vino

rosso e pepe, guarnito con contorni tiPici

]:ree~range chicken roasted crispg ina

clﬁarcoal oven with roast Potatoes

Veal offal with bread dumplings

Stewed kid with potatoes and tubers,
servedina soapstone casserole dish

accompanied bg bacor\ caijbagc sa!acl

Leg of Free~rangc goose with spruce-
honcg~PcPPcr crust glazcd in citrus fruit
sauce with tgpical side dishes

[Fillet of saddle of venison roasted Pink ina

27,00€
ACHK
M
28,00€
ABCHKL
56,00 €
JKL

40,00 €
JLM

59,00€

crust of black trumpet mushrooms, in ared wine A CJ KL

and pepper saucc,gamislﬁed with tgpica!

gamishes

[” ntrecédte vom Fus’cerer ,,Sprinzen“ Rind auf [ ntrecéte di manzo “Sprinzcn” alla brace i ntrecote of local ”Sprinzen” beef gri”ccl on 40,00 <€

[Holzkohle gegri”t mit Kar’coﬁcelgratin und in forno a carbonella, gratin di charcoal with potato gratin and autumn ACKL
Herbstgemijsc Patatc e verdure d'autunno vcgetab]es
Fischgcrichtc = Piatti di pesce oD Fish dishes
Vorspciscn und Fasta AntiPasti e pasta Starters and pasta
Seezungenterrine mit mariniertem | erlaner | errina di sog]iola con aspragi di Terdano Sole terrine with marinated | erlano 26,00€
Spargel und Basi!ikummagonnaise e maionese al basilico asparagus and basil mayonnaise BCEKM
Lauwarmer Salat von Octopus ]nsalata ticPfc]a di PolPo alla catalana Lukewarm octoPus salad ”Catalan” s’cgle 27,00€
K atalanischers Art EJKLM
T artar vom (Gelbflossenthunfisch T artare di tonno di Pinna gia“a Yellowfin tuna tartare 27,.00€
CKLM
f"]ausgemacl’!te schwarze | intenfisch- Taglicrini neri di scPPfc fatti in casa con Homemade black squid taglierini with 30,00 €
Taglierini mit Calamari, roten (zarnelen und ca[amarf, gambcrf rossi e Puntarc”c di calamari, red prawns and Puntare”e ADBET
Funtarc”c <5Pargelchicorre) ciccoria (asparagus chicory)
Fisch~HauPtgcrichtc Secondi di pesce Fish main courses
Seczungemcilets auf T erlaner Spargcln, Filetti di sogliola su asparagi di Terano, 50!6 fillets on Terlano asparagus, basil 38,00 €
Basi]ikumcspuma in SamcramChampagnersauce cspuma di basilico foamin sagromchampagne sauce CEJL
in salsa allo Champagnc e zafferano

Wolfsbarschfilet auf [olzkohle gcgrillt mit ]:ilctto di branzino alla brace in forno a Sea bass fillet gri”ed on charcoal with 38,00€
sautiertem | revisaner Radicchio und geﬁj”te carbonella con sauté di radicchio sautéed | reviso radicchio and stuffed EHM
Artischocken Trcvigiano e carciofi ripicni artichokes

*Hausgemachtes Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *Homemade bread and table covers 4,00€
(Geehrte (Gaste, wir verwenden auch TiegkUMProduktC teils von unseren Gentile osPiti, utilizziamo anche Proc{otti surge]ati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proc(ucts Partly from our suppliers as A b CG
Lie?eranten sowie eigene Froduk’cion scl'lockgmcroren auf der SPciscnkartc fornitori cosi come congc!ati col‘abbattitore di Proéuzionc ProPria well as our own Production shock-frozen marked with " on the menu!
mit dem ,,*“gckcnnz_eichnct‘. segnalati sul mend con "
Sollten SPciscn und Getriinke auf unserer Spciscw« & 1 caso di a”crgie o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro Ilcgou have any food or drink a”crgics or intolerances on our VCgCtariSCH/

Getrénkekar’ce bei Hmen A”crgien oder UIwer’crég]ichkeiten
auslosen, teilen Sie dies bitte bei der Beste][ung unseren
Mitarbeitern mit. Diese erteilen [hnen gerne genauere |nfos iiber

die mit Buchstaber\ gekennzeichnete Speisen— & Getrénl«tkar’ce

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova € tatte D Arachidi E Pesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish
;ﬁﬂ .
v @ -
)

menu, vi Preghiamo di comunicarlo al nostro Personale al

momento dell'ordinazione. Sara lieto di fornirvi informazioni

Pi\) dettag]iate sul menu di cibi e bevande contrassegnato con

food and drink menu, Please let our staff know when ordering.

Tkeg will be l’)appg to Provide you with more detailed

information about the food & drinks menu labelled with letters

vegetariano/

vegetarian/

!e lettere
. . Schalenfriichte ! . A L
Krebstiere Lupinen H Sulfite Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
.. Frutta a .
F crostacei G Lupini . 1 solfiti J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Crustaceans Lupin gu;cl::; Sulfite Celery Mustard Mustard Soybeans Molluscs
a P s
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